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“鲨鱼基本保持了种群数量的平衡”这
一说法，并未得到专家和有关机构的认同。

长期从事鲨鱼保护和研究工作的山东
大学（威海）海洋学院副教授王亚民告诉记
者：“全球鲨鱼有300多种，其中中国有130
多种，目前全球包括鲨鱼在内的渔业资源都
面临严重的过度捕捞问题。”

子雯告诉记者，根据世界自然保护联盟
（IUCN）对海洋物种的评估，无论是在地区
还是在全球层面，鲨鱼种群的规模已经严重
缩小，有些甚至面临灭绝的危险。

针对“不存在专门捕捞鲨鱼”的说法，从
事鱼类研究工作的中国科学院动物所副研
究员张洁告诉记者，目前我国近海主要以大
型围网或拖网等捕捞方式为主，对鲨鱼来说
是兼捕。“近海渔业资源越来越枯竭，大型鲨
鱼也越来越少。数字统计显示，20世纪90
年代中期，近海鲨鱼年捕捞量为3万吨左
右。”张洁说，由于技术设备都较之前先进

了，虽然是兼捕，但鲨鱼的捕获量却远远超
过以前专门捕捞鲨鱼的时期。

7月20日的鲨鱼可持续利用会议上，
香港海产品进出口贸易商会生态保护委员
会的负责人林丁贵说：“一群吃鲨鱼肉的人
带头谴责一群吃鲨鱼鳍的人。为什么一些
非政府组织只呼吁‘拒吃鱼翅’，却从不提

‘拒吃鱼肉’？他们背后另有目的。”
对此，子雯说：“鱼翅贸易才是滥捕鲨鱼

的根源，而非鱼肉。行业协会站在保护自己利
益的角度去说话，这是可以理解的，但不应该
颠倒是非，不能把不利于自己的问题都避开。”

对于我国在鲨鱼研究和保护方面的现
状，张洁说：“世界上任何一个成功的鲨鱼保
护组织，都是基于一个很大的团队。只有靠
几十年的调查，才能做好保护工作。但是我
们国家没有太多像样的研究，也没有太多像
样的研究平台，所以保护鲨鱼还有很长的路
要走。”

北京鱼翅消费：一天一亿元

□据 新华网《中国经济周刊》

“拒食鱼翅是一种资源的极大浪费。”近日，中国水产流通与
加工协会（下称中国水产协会）提出了一个“惊世骇俗”的观点。

大多数中国人都知道鱼翅，但许多人并不知道它和鲨鱼
有何关系。鱼翅，在中国，从来就不是一道菜这么简单。2012
年6月底，国务院机关事务管理局就明确表示，将发文规定公
务接待不得食用鱼翅。

有人说，一场关于鱼翅的“战争”刚刚开始。

富豪的鱼翅态度

只要是公务宴请，河北籍企业家张先生
一般都会点鱼翅。“我自己倒谈不上爱吃，但
鱼翅是一个符号性东西，和茅台、鲍鱼等一
样，代表着你的诚意，客人一看桌上有这些
东西，就知道你很重视他，尊重他。这个很
重要。”他说。

鱼翅，从来就不简单。
鱼翅，由鲨鱼鳍去除皮肉而制成，是中

国传统奢侈食品之一，始见于《宋会要》。明

朝时期人们开始吃鱼翅，鱼翅后来还成了宫
廷御膳。

香港，素有“鱼翅之都”之称，19世纪中期
吃鱼翅的风气便开始形成。20世纪80年代
以来，全球鱼翅交易量大幅提高。相关国际贸
易监测数据显示：1987年，全世界鱼翅交易总
量为4907吨；10年后，这一交易数据上升到
13614吨，增长近3倍。约有50%～80%的鱼
翅经香港中转，其中大部分进入中国内地。

惊人的鱼翅消费

对于许多饭店来说，鱼翅是实力的象
征，他们会把天九翅（一种高品级鱼翅）放在
玻璃橱窗里，系上红丝带，打上射灯，以示酒
楼实力雄厚。

北京一家高档饭店的工作人员说，该饭
店一碗鱼翅汤的价格在299元到350元，每
碗鱼翅汤中大约有5钱（25克）到8钱（40
克）鱼翅。

山东一家鱼翅加工、批发企业的董事长
刘先生告诉记者，很多公司在北京地区进行
过调研，北京是一个很好的市场，有可能是
国内最大的市场，每天干鱼翅的消费量在
5000斤左右。饭店在做鱼翅汤等菜品之
前，会先将干鱼翅泡开，5000斤干鱼翅相当

于1.5万斤～2万斤鱼翅食材。一碗鱼翅汤
的价格大多在388元到488元，北京某家豪
华饭店的鱼翅汤，一碗的价格甚至达到了
1800元。

按照每天消费1.5万斤鱼翅、每碗鱼翅
汤中的鱼翅含量为30克、每碗鱼翅汤的售价
为400元粗略计算，北京地区每天的鱼翅销
售额为1亿元，年销售额365亿元。刘先生
告诉记者，鱼翅的消费群体一般比较高端。

但近年来，一些高档餐饮企业对于鱼翅
的态度开始发生改变。南京、西安、杭州等
地都有少数饭店宣布停止鱼翅供应，而这种
变化，和以姚明“拒食鱼翅”公益广告为代表
的民间环保行动有很大的关系。

日益激烈的“鱼翅战争”

姚明“拒食鱼翅”公益广告的广告主是
世界野生救援组织（WildAid）中国办公室
（下称WildAid中国办公室），这是一家全
球性的环保志愿者组建的非营利组织。
WildAid中国办公室首席代表子雯告诉记
者，为了提高公众的动物保护意识，2006年
WildAid中国办公室邀请姚明拍了公益广
告，并担任护鲨大使；此外还邀请了李宁、
郭晶晶等体育明星拍了保护动物的公益
广告。

越来越多的演艺明星和知名企业家的
参与，无疑让“拒吃鱼翅，保护鲨鱼”的呼吁
得到了更广泛的关注。

近年来，红火的鱼翅行业正在发生一些
改变。“现在大环境不好，一边是成本上涨，
一边是鱼翅卖不上价，利润率低到只有

5%～10%。”广州海味干果行业商会一名人
士在接受媒体采访时表示。

由民间公益组织倡导的“中国零鱼翅”
活动有关负责人在接受媒体采访时表示，近
几年，香港的相关政府部门及一些社团、个
人聚餐都主动减食鱼翅汤，多用炖汤代替。
3年来，香港鱼翅销售额下跌约15%。

7月20日，由中国水产协会主办的鲨鱼
可持续利用会议在北京举行。会上，一些专
家表示，目前中国沿海捕捞的鲨鱼都是兼捕
所得，不存在专门捕捞鲨鱼的作业，鲨鱼基
本保持了种群数量的平衡。此外，只要有经
济鱼类的捕捞，就必然会有鲨鱼的捕捞，被
捕获的鲨鱼基本上无法存活，不利用它反而
是一种资源的浪费。

有人说，国内鱼翅行业开始反击了。

“保护鲨鱼还有很长的路要走”

“拒食鱼翅”以及保护鲨鱼的相关话题再次为人们所关注





































鹅肝
鹅肝是法国大餐中的传统美食，但鹅肝

的生产方式并不人道：饲养者会把一根二三
十厘米长的管子插到鹅的食道里，拿漏斗往
里灌食。在“长肝”后期，鹅每天会被灌进两
三公斤的食物，使得肝脏变为正常大小的几
倍甚至十余倍，内含丰富脂肪。近年来，鹅
肝残忍的生产过程引起了法国国内动物保
护组织的强烈反对。

鲸肉
日本人一向因捕鲸和吃鲸肉而引发

争议。人类的过度捕杀使得鲸类面临种
群灭绝的危险。国际捕鲸委员会于 1986
年通过《全球禁止捕鲸公约》。但在商业
捕鲸被冻结之后，日本又以“科研”名义继
续捕杀鲸鱼。对于外界的指责，日本国内
捕鲸行业称吃鲸肉是日本饮食文化的一
部分。

外国餐桌上的争议美食
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