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热爱餐饮：他立志
打造洛阳涮牛肚品牌

2003年，袁向峰在老家新安县开了第
一家元味牛肚王店，店面装修得温馨舒适，
店内有如火锅一样的大锅，牛肚切成片装
盘卖。

店开以后，生意非常火爆，短短40天
就收回了成本，最高纪录20张6人台一晚
上就翻了3次台。那时，店里每天在开始营
业时都准备了丰富的菜品供人选择，卖到
最后，不少来晚的客人不愿跑空，甚至提出
了还剩什么就上什么的要求。有朋友对袁
向峰打趣：“你这个牛肚王啊，人多得得把
盐都卖空了才能打烊吧。”

第一家元味牛肚王店的成功，让原本
在大排档才能吃到的地摊美食扎根到了大

饭店里。得到了大家的认可后，袁向峰再
接再厉向连锁发展。2005年，元味牛肚王
三门峡义马店开业；2008年，吉利店开业；
今年，袁向峰又在涧西区银川路附和新区
各盘下了一处店面。

“在我店里，会尽量满足客人的要
求。”袁向峰说，开业促销时，店里发出去
了很多优惠券和代金券，有效日期是15
天，有一次，一个客人结账时才发现代金
券过期，恰好他在旁边，于是交代服务员，
以后只要客人拿着票券来，不管过期不过
期都让使用。

“从那以后，咱的代金券就没有过期这
一说了。”袁向峰说。

中原信托：
做值得托付的
信托人

袁向峰从十几岁起就喜欢制
作美食，调制油料、调味他样样都
很在行，也希望有朝一日能经营一
家属于自己的餐饮店。

工作后，袁向峰时常到外
地出差学习，因为热爱餐饮业，
他 对 各 地 的 饮 食 喜 好 十 分 敏
感。他发现，在武汉、上海等大
城市的夜市上，有许多大排档
上 都 挂 着“ 洛 阳 涮 牛 肚 ”的 牌
子，而且食客们显然对洛阳涮
牛肚十分买账。

“没想到外地人吃牛肚都认
咱洛阳这块牌子。”袁向峰说。
作为土生土长的洛阳人，他深知
涮牛肚对人们的诱惑力。然而在
考察了很多地方后，他发现这些
涮牛肚的大排档大多不是洛阳人
开的，而且味道也不如洛阳本地
的好。

能不能做一个洛阳本地的品
牌？回家以后，他便将开家餐饮
店的想法具体成了开一家打得响
品牌的涮牛肚店。

几年后，他开始着手此事，他
研究涮牛肚的配料，同时还申请
注册商标。

“我决定把商标名字定为‘元
味牛肚王’。”袁向峰说，“元”有
开始、开端的意思，也寄托了自
己做原汁原味王牌涮牛肚的理
想。随后，袁向峰又将自己的元
味牛肚王定位为：把大排档挪进
大饭店，走中低端消费路线，做
中高端特色美食。

物美价廉：涮牛肚登上“大雅之堂”

选料精心：女儿拿牛肚片当零食吃
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对于食品安全，袁向峰有自己的理解，
那就是，店里做的所有东西都可以放心让
自家孩子吃。除了安全，袁向峰对于味道
也有自己的执着。

他的锅底舍得下料：红汤锅里，大串的
青麻椒，整颗的红辣椒随着浓浓的料汤上
下翻滚；三鲜锅中，清香的药材，大片的姜
片在奶白的骨汤中起起伏伏。

他的食材选料新鲜、烹制用心。翠绿
的生菜水灵灵地摆在小竹筐中，厚厚的
牛仔骨片整齐地码在衬了水灵鲜嫩的生
菜的瓷盘中，五香味的牛肚不用涮也可以
直接吃。

“我们做的就是让大家放心享用美
味。”袁向峰说，其实有很多火锅食材原
本就是可以生吃的，只是人们不放心卫

生才不敢生吃。袁向峰最自豪的就是，
自己女儿很喜欢拿自己做的牛肚片当零
食吃。

“除了食材新鲜，吃法也有讲究。”袁向
峰告诉记者，有时候人们说吃火锅拉肚子，
是因为没有将菜品一份一份下，造成食物
生熟不一。出于热爱，他还时常向客人们
传授火锅涮菜经，例如豆腐皮要先放在清
汤锅里煮便于入味，可煮熟后再放辣锅里
提味；血块则不能放在三鲜锅里，以免腥气
破坏骨汤原本的清香。

“下一步，我想将元味牛肚王做成洛阳
小吃名片推向全国，让大家都能尝到正宗
洛阳味道的涮牛肚。”袁向峰说，希望有一
天，人们一提起涮牛肚，脑海里就会想起来
自洛阳的“元味牛肚王”。

小吃中名堂多，他凭着对涮牛肚的热爱创立了自己的事业

小吃也可做成大文章
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□记者 宋锋辉

风险管理是每个金融企业经营
管理活动的重要课题。

以体系控风险

中原信托秉承“受托管理，责任
重于泰山”的经营理念，坚持稳健、
审慎的项目审查原则，从风险识别、
风险分析、风险跟踪到风险应对都
设计了严格的流程，建立有效的内
部控制体系，将保护投资者利益作
为最高行为准则，得到了投资客户
一致认可。

据悉，目前不少高端客户都在
自己的理财篮子里配置了信托产
品。在调查过程中，他们称之所以
选择中原信托，正是基于其完善的
风险防范和风险控制体系。他们不
断通过网站、理财讲座、咨询热线，
传播健康的理财理念和完备的金融
知识以及审慎的项目管理态度，流
程化的风险把控，值得信托投资人
信赖。

以长效控制提升合规能力

2012年中原信托全员投入“合
规建设提升年”活动，努力建设合规
管理长效机制，合规能力已成为中
原信托核心竞争力的重要组成部
分。通过全年不间断的内部和外部
审计，及时发现合规与风险管理中
的薄弱环节并实施整改，形成了自
我完善的良性循环。通过落实中国
银监会和河南银监局的监管要求，
中原信托把风险控制落实在项目开
发和管理的每一个环节，管控风险、
合规运营能力得到了有效提升，实
现了持续、规范、健康发展。

据了解，自2003年重新登记以
来，中原信托已连续近十年保持信
托财产到期交付率百分之百和信托
财产不良率为零的良好纪录。

□记者 杨凤轩/文 杜武/图

涮牛肚，在许多人眼中是大排
档才有的美食，是不起眼的小吃，
而38岁的袁向峰却用自己对家乡
的热忱和对美食的热爱，将涮牛肚
打造成了洛阳品牌。

袁向峰十几岁时就喜欢自制
美食。工作后到外地出差，他发现
一些大城市的夜市上，许多大排档
挂着“洛阳涮牛肚”的牌子，然而大
多不是洛阳人开的，味道也不如洛
阳本地好。他随萌生了开一家打
得响品牌的涮牛肚店。几年后，

“元味牛肚王”出现在市面上，并大
获成功。如今，袁向峰准备把它作
为洛阳的小吃名片推向全国。
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