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盈 鑫 海 参
野生刺参、肉质厚实、营养丰

富、滋补佳品。盈鑫淡干海参、水发
即食海参，品质
好、价格优，春节
礼品之首选！

洛阳市辽宁路与黄河路交叉口（万达广场东）
电话：64618858 15137970901

洛阳亿蔬农业有限公司

献爱心，每个蔬菜集装箱将为
“爱心驿站”捐助1元钱。
地 址：九都路中原农贸城
团购热线：13838457958 80869555

过年了，送健康
亿蔬蔬菜集装箱 欢迎团购

双参堂经营大连海
参、人参、虫草、鲍鱼、燕
窝、对虾等。

海鲜集装箱 398元
～598元和3680元。

订购电话：64330008 18638878711
地址：南昌路顺驰城商铺108号

椰树
椰汁

国宴饮料 大众价位
纯果汁 海南特产 直供大型餐厅

•在央视中可经常看到招待外宾时
使用椰树集团出品的椰汁和火山岩
矿泉水•富含植物蛋白、维生素、微量元
素。有健脑益智、美容养颜、降燥去
火、解酒，改善三高人群体质功效
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洛阳总代理：洛阳万泉河食品有限公司 电话：13939909046
易客来、惠盛、中石油便利店，众志、人人家、栾川金源超市有售

(招兼职业务员)

（花城批发部有售）

新春拜年专栏 电话:63330377

祝全体市民新年快乐
金盾医院胃肠科

看胃病到金盾 纳米胃超半价40元
西工区九都路17号 健康热线：60695966

向全体市民

王城医院

www.wcnk120.com 热线：80855120

拜年
看男科到王城医院（王城公园斜对面）

一位业内人士向记者介
绍，具有资质的检测单位须按
照国家规定在业务范围内进行
检测，出具权威的检测报告。
对于国家标准外未知添加物的
检测属于模糊检测，难度大、费
用高。所以针对普通消费者提
出的模糊检验需求，一般检测
单位很难完成。

中国农业大学食品科学与营
养工程学院教授高彦祥说：“对于
肉味香精而言，热反应是制作香
精的重要加工工艺，而德国、比利
时、日本等国科学家相继发现热
反应会产生‘可能对人体致癌
物’。目前，我国对食用香精安全
性研究并不足。”

高彦祥认为，发达国家对食品
添加剂严格管控，不符合标准、安
全性难以验证的食品添加剂不允
许上市流通。在我国像食用香精
这一类复合型食品添加剂没有国
家标准或标准粗略。这样的产品
大行其道，令人担忧。

（本版图片均新华社）

食品“变身剂”产销链条追踪
开水变“羊汤”：谁来把守安全关？

□新华社沈阳 1月 21日
电（记者 汪伟 初杭）

加入羊肉香精的
开水就可以变成“羊
汤”，猪肉涂上牛肉香
膏竟能吃出牛肉味，想
让肉制品口感鲜嫩可
直接加入嫩肉粉……
如今这些轻易就能改
变食品特性的各类调
味品、添加剂在一些食
品 批 发 商 城 随 处 可
见。这些“变身剂”是
否有害呢？

近日，有消费者爆料，一碗白开水
放入少量羊肉香精即可变成“鲜美的羊
肉汤”，而成本不足一角钱。记者在沈
阳市规模最大的小食品批发市场——
中国小食品城走访发现，此类让白开
水变身的香精、香膏种类繁多，且堂而
皇之上架销售。

在一家摆放着各式各样香精、增
香剂的摊位前，女销售员向记者推荐
一款“高倍透骨增香剂”。“这款货品，

用量很省、用途很多啊！一斤料能调
出四五百斤的卤肉，许多饭店都在我
这里拿货。要是做火锅，用筷子蘸一
点，在水里搅一搅，味道就会特别鲜
美。”她说。

当记者以家里炒菜为由提出想购
买些时，商家大多不建议使用，并声
称这类产品主要是供给各类饭店的。

一名调味品销售人员不无“热心”
地对记者说：“如果你家里炒菜用的

话，最好买一些我们这里销售的品牌
厂家生产的味精、鸡精之类的传统调
味品。”

记者购买了几份牛、羊肉香膏和
香精，从包装上看这类调味品和添加
剂比较简单，打开后可以闻到刺鼻的
香味。记者向一杯开水中加入一勺牛
肉香精，开水瞬时变成“牛肉汤”，而这
一袋牛肉香精足以调制数百碗类似的

“牛肉汤”。

“保证正规厂家生产，绿色纯天
然的，都是鲜肉送进炉里做的精粉。”
在沈阳中国小食品城，一名肉类精粉
销售员对记者说。在这家销售商的
货摊上记者看到，猪肉、鸡肉、牛肉等
各类肉精粉规格均为500克，价格却
仅为20元。

为实地验明企业生产环境到底如
何，记者以加盟经营为由拨通了产品标签
上的联系电话，但无论怎么说，一个自称
是厂商代表的人也不同意记者实地考察。

几经周折，记者找到了这家位于

沈阳市苏家屯区远郊的厂房。工厂铁
门紧锁，透过窗户看进去，厂房总计不
足两百平方米，里面空空荡荡，看不出
有规模生产的迹象。在一间标明“实
验室”的房间里，窗玻璃尘迹斑斑，窗
外挂着蜘蛛网，室内简陋的试验器皿
上污锈可见。

一台搅拌机式的加工机器在角
落里摆放着，未见各种肉类原料踪
影。倒是在厂房一角有一间储物室，
里面有几十个白色编织袋堆在一起，
包装上写着“味精”字样，旁边放着十

几箱写着“小号胶料”“乙基麦芽酚”
的纸箱。

一位家住附近的老人告诉记者，这
家工厂常常数月也不开工，每回开工时
也只有两三个人工作。他们把编织袋
里的东西倒在一起，放到加工机器里搅
拌上小半天时间精粉就做好了。“从来
没见过往里运鸡肉、猪肉，做出来的东
西虽香，可有点呛人。”老人说。

负责巡查该企业的苏家屯区质监
局专管员王平说，只要厂家提供出原
料生产许可证，就可以允许生产。

商家透露：食品“变身剂”主要销往饭店

产地追踪：小屋里搅拌出的“纯天然肉精”

相关部门：“变身剂”
是否有害给不了答案

生产肉精粉等食品调料的企业内部位于沈阳市苏家屯区的一家生产肉精粉等食品调料的企业


