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洛阳巨尔乳业有限公司建于1955
年，其前身为洛阳市奶牛场，历经58载
风雨沧桑，现已发展成为集奶牛养殖、产
品研发、生产加工、销售于一体的老字号
乳品加工企业，是中国乳制品协会常务
理事单位、全国首批34家乳品信用AA
级企业、中国奶业优秀企业、中国食品工
业优秀龙头企业、河南省高新技术企业
和国家学生饮用奶计划推广先进单位。
该公司旗下“巨尔”和“白马寺”两大品牌
系列产品先后荣获“全国农产品加工业
博览会金奖”“国家无公害农产品”“绿色
食品”“中国酸奶十大畅销品牌”“河南名
牌产品”等多项殊荣。

为了确保奶品更加新鲜、安全，洛阳
巨尔乳业公司提出了“零时间加工”的口
号，所有原料奶都即时加工，并以最快的
速度在24小时内将产品配送完毕，让人
们喝上放心奶；配备了多辆厢式冷藏保
温车、上千台冷柜，建立了从产品入库到
销售的全程“冷链”，确保产品新鲜、营
养、味美。

产品除在中原地区畅销外，还远销
湖南、湖北、山东等地的50多个大中城
市。该公司有近千个专业销售点，每天
将上百万份奶制品送给消费者饮用，其
中 50万份低温新鲜奶供洛阳市民饮
用。产品凭着过硬的品质，早已成为大
众心目中的放心奶。

巨尔乳业：让奶品新鲜绿色每一天

□记者 王振华

每天早上 6 点，
挤奶工王少玉和工
友们会准时出现在
巨尔牧业有限公司
（巨 尔 乳 业 自 建 牧
场）的 挤 奶 厅 里 。
等工友们把奶牛排
好 队 ，一 头 头 奶 牛
整 齐 地 站 在 她 面
前 ，这 一 天 的 工 作
就开始了。

她先给每头奶
牛的奶头消毒，再用
干毛巾擦拭干净，然
后给奶牛套上乳杯
开始挤奶，乳白色的
奶水顺着乳杯经过
密封的管道，缓缓流
入储存罐中。

王少玉说：“整
个挤奶过程不需要
工 人 直 接 接 触 ，确
保了原料奶的卫生
安全。”

牛奶是微生物活动的天堂。据试
验，在常温条件下，刚挤出的牛奶不进行
任何处理，放置12小时后，每毫升牛奶
的微生物含量达11.4万个，24小时后猛
增到130万个。所以，牛奶的消毒和保
鲜技术十分重要。

王少玉所在的牧业公司每天挤奶量
达8.5吨，这些原料奶流入公司配备的
全封闭冷藏奶罐车后会在第一时间运到
乳品厂，原料奶从离开奶牛身体到加工
都是在冷藏和全封闭状态下进行的，保
证了原料奶的新鲜安全。

巨尔乳业有限公司负责人介绍，早

在2006年，巨尔便在河南省率先取消使
用散户奶，实现了100%全封闭机械化
挤奶，被农业部奶源暗访组誉为“洛阳奶
业模式”。近些年，巨尔相继投入6000
多万元，在洛阳周边地区建成了40多个
标准化奶牛养殖基地，还自建两个巨尔
生态千头澳牛牧场，配备了世界先进的
现代化挤奶厅，同时引进荷兰、瑞典的全
封闭、全自动挤奶设备及全封闭冷藏奶
罐车和CIP自动清洗系统，对奶牛实行
统一管理、统一饲养、统一挤奶、统一收
购、统一防疫，实现了从挤奶到运输环节
的全封闭。

全封闭操作确保奶品新鲜安全

每天50万份新鲜奶
供市民饮用
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