
●辛迪果饮

辛迪果饮( 4 )的柜台上摆满了
火龙果、苹果、橙子等新鲜水果，店内
的果饮是用新鲜水果榨的，还可加入
酸奶等。一名带着孩子的女士点了
一杯加酸奶的果汁，她说：“新鲜现榨
的纯天然果汁美容又健康，适合女士
和小孩喝。”

另外，距此不远的一家酸奶吧也
很受欢迎，该店的原味酸奶口味纯
正、甜中带酸。如果喜欢偏甜的，可
以选择草莓、芒果等果酱酸奶和红
豆、芸豆、豌豆等蜜豆类酸奶。

●蜜果饮品店

洛阳晚报记者在中央百货附近
找到了这家蜜果饮品店。该店饮品
种类较多，有酸奶、奶茶、现榨果汁
等。该店有1000毫升的超大杯果
汁，据说是目前非常流行的“胖胖

杯”，两人一杯都够喝。一个任姓女
中学生买的是爆珠奶茶，她说：“巧
克力珍珠咬开后有巧克力酱，味道
极好。”

地址 西工区人民路与中州路交
叉口东南角
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天气很热，年轻女孩逛街的热情却丝
毫不减。撑着太阳伞，携闺蜜逛街购物，怎
能少了可口冰爽的甜品？据了解，近一两
年，各种时尚甜品店如雨后春笋般出现在
洛阳各繁华地段。本期，洛阳晚报记者就
带您“搜索”口碑好、有特色的甜品店。

●柠檬皇后

家住唐宫路的杨女士说，柠檬皇
后( 2 )的港式甜品味道正宗，其内设
卡座。该店的饮品都是用新鲜的水
果做的，开放式的厨房，可以让顾客
看到制作的全过程。

杨女士最喜欢店里的杨枝甘露，
里面有加了鲜牛奶的碎冰和新鲜的芒
果，口感非常好。此外，还有白雪芒果
双皮奶、白雪魔豆布丁等值得品尝。

●芒不颠

近日，洛阳晚报记者在芒不颠
( 1 )港式甜品店遇到几名年轻顾
客，一个女孩说：“我每次必点黑糯米
甜甜。”

黑糯米甜甜上面一层是鲜芒果、
紫米和白色透明的椰果，下面是该店
自制的鲜奶冰，光看就让人食欲大
增。芒果甜中带酸，紫米很有嚼劲

儿，下面的鲜奶冰绵软可口。冰稍稍
化一些，与芒果、椰果配在一起，酸甜
可口。

店主张瑞告诉我们，除了黑糯米
甜甜，双皮奶、芒果班戟、鲜杂西果西
米捞、芒果奶香冰沙等也十分畅销，
双皮奶是用纯牛奶和蛋清做的，适合
小朋友；芒果班戟好吃不贵，经常有
顾客打电话预订；芒果奶香冰沙，冰
凉爽滑，更适合男性顾客。

●明记

西工区的刘女士很喜欢明记
( 5 )港式甜品。她极力推荐的是多
芒小丸子，其由芒果冰沙、新鲜芒果
粒和芒果冰球做成，口感香甜。

该店里的沙发和墙面都是红色
系的，充满甜蜜感，很多逛街的恋人
都会进去点一份甜品细细品尝、慢慢
聊天。另外，榴莲忘返、芒果白雪黑
糯米等“点击率”也很高。

●涛记甜品

名不见经传的涛记甜品( 6 )里最
有特色的甜品是鲜果冰淇淋和原味奶
茶，店内有藤椅、吧台和高脚凳，小资
情调十足。

该店的鲜果冰淇淋名为“格兰尼
它”，把新鲜水果打碎后直接制成冰
淇淋，无奶油以及各种添加剂，您还
能嚼到细小的水果颗粒，没有甜腻
感，更重要的是爱美女性吃了不用
担心发胖。该店原味奶茶是直接由
泡开的红茶加鲜奶制成，入口浓香，
喝到最后茶香溢满口腔，回味无
穷。除此以外，该店的布朗尼芝士
蛋糕、涛记独家私房香草巴菲、水果
酸奶杯也是老顾客常点的甜品。该
店的老顾客吴女士说：“这里的甜品
造型、口感都好，与同档次的甜品店
相比，量多价低。”

●台一线

洛阳的年轻吃货们对西工区唐宫
路小商品市场旁边的台一线( 3 )并不
陌生，其主打台湾风味饮食。

洛阳网网友“Miss yang”说，这
家店有落地窗和卡座，环境不错，她最
爱这一家的烧仙草和珍珠奶茶，烧仙草
口感细滑，入口即化；珍珠奶茶加了红
豆沙，很特别。台一线因为环境好价格
实惠，顾客非常多。
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