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□记者 孙自豪

日前，市政府常务会议原则通过了《关于
进一步加强金融支持小微企业发展的指导意
见》。意见提出，市财政将出资设立企业还贷
周转金，为我市小微企业流动资金到期还贷
续贷提供垫资服务。

市财政出资设立企业还贷周转金，委托
金融机构封闭运作，为我市小微企业流动资
金到期还贷续贷提供垫资服务，保障企业正
常生产经营，防范企业资金链断裂风险。中
国人民银行洛阳市中心支行每年争取投放再
贷款10亿元、再贴现5亿元，引导金融机构
重点支持小微企业。

另外，今明两年，市政府出资建立政府增
信基金，与贷款企业保证金共同构建增信资金
池，支持小微企业扩大贷款。对不使用政府增
信基金自行成立互助合作商会融资的，融资额
满1亿元，同级财政一次性奖励商会10万元。

□据 新华社

山东省高级人民法院2013年10月21
日16时发布公告，该院定于2013年10月25
日10时在第二十二审判庭公开宣判上诉人
薄熙来受贿、贪污、滥用职权一案。

□据 新华社

环境保护法修订案草案21日提交十二
届全国人大常委会第五次会议进行三审。草
案规定，加大对违法行为的处罚力度。

根据我国现行法律，对污染者罚到顶就
是100万元，“违法成本低、守法成本高”是我
国环境污染事件频发的一个重要原因。

对此，环保法修订案草案明确，企业、事业
单位违法排放污染物，受到罚款处罚，被责令限
期改正，逾期不改正的，依法做出处罚决定的行
政机关可以按照原处罚数额按日连续处罚。

北京大学资源、能源与环境法研究中心
主任汪劲认为，“按日计罚”是个很大的突破，
也是世界各国通行的做法，将有利于对环境
损害的遏制，也有利于让环保执法硬起来。

另外，环保法修订案草案明确规定，各级
人民政府应当加强对农业污染源的监测预
警，防治土壤污染，土地沙化、盐渍化、贫瘠
化，地面沉降等。造成环境污染事故，构成犯
罪的，依法追究刑事责任。拟扩大提起环境
公益诉讼的主体范围。对环评机构在环境影
响评价中弄虚作假者将依法予以处罚。环境
考核结果应当作为对考核对象考核评价的重
要依据，并向社会公开。

□记者 赵佳 通讯员 杨晓曼

昨日记者从市质监局获悉，由我市起草、制定的
《洛阳水席质量与服务规范》《牡丹观赏园区质量等
级划分与评定》《洛阳牡丹瓷》《仿古唐三彩》《仿古青
铜器》等5项河南省地方标准，正式通过省质量技术
监督局的审定，将于11月5日起实施。

我市制定的5项河南省地方标准将于11月5日开始实施

品水席 赏牡丹
都有了“省级标准”

山东高院公告
薄熙来案二审宣判时间

环保法修订草案
引入“按日计罚”

设立还贷周转金
助力小微企业发展

地方标准的制定，将对我市相关行业有何影响？
市质监局标准化科相关负责人说，地方标准的制

定，有利于提高相关行业的整体水平，在同行业中，能体
现出洛阳企业的引导、竞争优势；地方标准也是一种无
形的知识产权，对本地企业及其产品形成强有力的宣传
效应；此外，地方标准的制定对企业自身也是一种规范，
有利于企业进行行业自律，督促其提高产品质量及服务
质量。

“行业自身产品质量及服务质量提高了，市民及游客
便能享受到更好的服务。”该负责人说，这也有利于提高我
市旅游知名度，形成旅游品牌。

此外，我市本次制定的这7项地方标准中，有些涉及
的行业，其制定相关标准的在全国并不多见。如餐饮行
业地方标准，目前全国有关餐饮行业的地方标准仅有极
少数，如安徽的徽菜等。我市这次制定洛阳水席地方标
准，不仅是一次尝试，在餐饮行业中更是一种创新。

“此前，一些行业由于没有统一的地方标准，难免会
出现产品质量及服务质量参差不齐的情况。”该负责人
说，以牡丹观赏园为例，牡丹观赏园是我市特有的，每年
牡丹文化节期间都会吸引大量的游客，但牡丹园与景区
不同，由于没有标准，牡丹观赏园的观赏效果、服务质
量、配套设施等不尽相同，不仅不利于其规范化管理，也
不利于吸引游客。

洛阳水席、仿古唐三彩、仿古青铜器等极具我市特
色的餐饮及旅游商品，历史悠久、文化底蕴深厚，深受市
民及游客喜爱，但同样因为缺少统一的标准，影响力、知
名度有限。

去年，我市先后被国家标准委和国家旅游局批准为
创建全国旅游标准化试点城市。市质监局组织与旅游
相关且具有本地特色的专家进行共同调研、探讨，起草
了7项地方标准，经报省质监局组织专家多次反复审定
后，最终审批通过并发布。其中，《社会购物场所服务规
范》《社会旅馆服务规范》两项标准已于今年8月4日开
始实施。

市质监局相关负责人介绍，地方标准又叫区域
标准，对没有国家标准和行业标准，又需要在省、自
治区、直辖市范围内统一产品的安全、卫生要求的，
可以制定地方标准。本次发布的5项地方标准在全
省适用，它并不是强制性标准，而是推荐性标准，具
有指导意义，旨在提高行业水平。

在最新发布的5项地方标准中，与市民生活最
密切的要数《洛阳水席质量与服务规范》了，来看看
这个新“出笼”的正统地方标准水席和我们平常吃到
的水席有什么不一样的地方。

标准中明确标明洛阳水席中，前八品（八个凉
菜）、四镇桌（四个代表性菜肴）、八中件（八个热菜）、
四扫尾（四个小件热菜）等二十四道菜为全席，还有三
面点（鸡蛋饼、小馒头、洛阳浆面条）和水果拼盘。

标准中还对水席每道菜的食材准备及烹饪过程
都做出明确要求，详细得如食谱一般。如牡丹燕菜
的烹饪要求是：主料为燕菜350克；辅料为火腿丝、
熟肉丝、蟹柳丝、香菇丝、蛋皮丝（或金针菇）各30
克，老蛋糕花瓣18片，香菜末20克，高汤1000克；
调料为食盐12 克、味精10克、胡椒面15 克、醋100
克、香油5克；烹调方法为将发好的燕菜在扒盘中摆
成馒头状，将5种辅料分别切成8厘米长、0.2厘米粗
细的丝，相间摆放成10个刀面……成品要求花朵逼
真、造型美观、燕菜有弹性、酸辣利口、咸香适中。

此外，牡丹观赏园根据牡丹观赏品质、园林景
观、交通、卫生等，分为5个等级，牡丹瓷、仿古唐三
彩、仿古青铜器等旅游商品的标准包括产品的定
义、分类、技术要求、试验方法及包装、运输、贮存等
方面。

借力旅游标准化试点城市，制定统一标准

有利于提升本地企业竞争力

水席每道菜的食材准备
及烹饪过程都有标准

看看洛阳水席全席啥标准

共二十四道菜

●前八品（八个凉菜）

五香牛肉 熏鱼 五香卤鸡
层层脆（猪耳丝） 掸炝莲菜 凉拌粉皮
开洋芹菜 凉拌黄瓜

果蔬类凉菜品名不固定，食材根据时令
节气选取、进行调换

●四镇桌（四个代表性菜肴）

牡丹燕菜 西辣鱼 料子全鸡
蜜汁八宝饭

水席精髓性菜肴，上桌之后就不再撤
掉，直到宴席结束，故称四镇桌

●八中件（八个热菜）

洛阳肉片 洛阳熬货 生氽丸子
特色松芋 奶汤炖吊子 焦炸丸子
蜜汁红薯 米酒满江红

水席的主菜，每道菜肴主料和水（高汤或
芡汁）各占一半，讲究现做现上，而且“上一道
撤一道”

●四扫尾（四个小件热菜）

洛阳酥肉
条子扣肉
洛阳海参
如意蛋汤

绘制 翔宇


