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休闲·综合

“我用手机搜到了无线网
络，你们这里的密码是多少？”
一位身穿风衣的女顾客问服务
员。穿孔雀蓝民俗立领衫的服
务员笑盈盈地回答她，输入“我
爱天府”的汉语全拼即可。很
快，这位女顾客满意地用手机
上网开始发微信。

这时，几位客人带着一个
约两岁的男孩走进店里，大人
刚落座，小男孩便闹着要从家
长怀中挣脱，并去抓桌上的餐
具。服务人员忙给孩子拿来
一个彩色玩具，并搬来一个儿
童餐椅。很快，孩子就安静下
来，坐在儿童餐椅内饶有兴致
地玩起了玩具，服务员还给他
戴上了一个儿童专用的红色
小肚兜。

在这里，每位带手机的顾
客都会得到一个透明的手机
套，戴眼镜的顾客将获赠一块
眼镜布，长头发的女顾客会得
到一根扎头发的橡皮筋。一位
男士称赞说，这里服务很细致，
到这里就餐，您会觉得美食就
是一种从舌尖到心头的享受。

天府新店：别有一番滋味在心头

□本刊记者 刘强

随着社会的进步、科技的发展，我
们厨房设备已经从煤球炉、液化气罐，
进化到了天然气灶、微波炉、光波炉
等。家庭菜品制作也由过去的大鱼大
肉改为清淡、健康的食品。

不过，您知道吗？即便我们借助
今天现代设备烹制佳肴，厨房也是我
们家庭污染的“重灾区”；传统的明火
加热会产生油烟、二氧化碳、粉尘等，
微波炉、光波炉会造成食品水分流失
和对食物本身结构的破坏等，这些是
我们身体发病的重要诱因。

随着厨房设备的不断发展，代表
未来厨房设备发展方向的麦道奇生命

主题餐厅以更新、更健康的烹饪设备
和烹饪方式正日渐走进人们的生活。

什么是生命主题餐厅？就是以消
费者的身体健康为出发点，通过自身
企业持有的先进的“幻能水分子沛能
炉”专利产品，采用最新的烹饪方式，

“运用过热蒸汽传递能量的原理研制
出来一种健康环保的高保真烹饪技
术”。与传统的烹饪加热方式最大的
区别，它是通过高能水分子瞬间穿透
与烹熟食物，并锁住食物中的水分和
营养，充分保持食物的原汁原味。

这种高保真健康烹饪技术，创造
出一个健康的烹饪过程与环境：简单
地说，绿叶菜，1分钟；土豆，3分钟；烤
肉，7分钟……更少时间可以烹熟更多

食物。烹饪过程中不会产生任何有害
健康和环境的油烟，厨房完全可以做
到全开放式，展现给消费者。

通过这台烹饪设备做出的蒸、
煮、烤、炸口味的食品中不必添加额
外的烹饪油脂。更重要的是这台“幻
能水分子沛能炉”会利用肉类自身的
油脂进行烹饪，烹饪过程中还会去除
大量多余的油脂，保留主要的营养元
素，从而达到低油、低脂的健康饮食
标准。

了解麦道奇越多，您就越能感觉
高科技给生活带来的改变越大；选择
麦道奇，您就等于选择了健康饮食。

咨询电话：69959088
69959099

□本刊记者 景庆霞

为繁荣我国民间的文化艺术，展
现青少年的才艺，第十届《德艺双馨》
中国文艺展示活动暨洛阳分赛区活动
将于近日启动。

据了解，由文化部中国儿童戏
剧研究会等单位联合主办的《德艺
双馨》中国文艺展示活动是一项全
国性的大型公益活动，现已成功举
办了 9届，得到了艺术家、教育家、
企业家和社会各界的关注与支持，
已成为展示青少年才艺、成就梦想
的舞台。

近期，洛阳分赛区将进行报名、评
选，大赛不设门槛，只要您有一定的才
艺，足够自信，都可以报名参加。凡在
洛阳分赛区中表现突出的选手将直接
晋级参加河南赛区的比赛，优秀选手
将代表河南赛区进入全国总决赛，与
全国各地的选手同台竞技。

第十届《德艺双馨》洛阳分赛区
活动比赛项目主要包括：声乐、器乐、
舞蹈、影视、朗诵、主持、模特、书法、
绘画、戏曲、武术、杂技、魔术、原创
等，活动将设幼儿组、少儿组、少年
组、成年组等。该活动由《洛阳日报》
《洛阳晚报》和洛阳网提供媒体支持，
它们将全方位报道比赛盛况。

想成为明日之星，站在更大、更广
阔的舞台？请持续关注本刊相关报
道，我们将在近期公布报名方式及相
关注意事项等。

想成为明日之星？
别错过这个舞台
第十届《德艺双馨》洛阳分赛区
活动将启动□记者 吴彬 文/图

当今，“低价消费、高档享受”理念
备受推崇，已经有不少餐饮店换上“新
妆”，以全新面貌迎接宾朋。听说涧西
区太原路有家火锅老店刚装修一新，
集传统和时尚于一体，今天咱们就一
起去“尝尝鲜”。

“这就是我们以前吃过的鲈鱼
吗？如今这么精致呀！价格居然没有
变！”刚走进店里坐下，就听到右后方
传来一阵女士的啧啧赞叹。循声望
去，在精致的盘中，一条口含“红珠”、
背上驮着花朵的鲈鱼正跃出“水
面”……

据了解，“新妆”后的天府火锅二店
推出一批精致菜品，并根据菜品配备了
专用的特色器皿，令人眼前一亮，有些
菜品是在原来的基础上进行了升级，但
价格不变，这让老顾客备感温馨。

“步步高升”是一款由三层晶莹玻
璃盘盛放的牛肉大拼，除了让食客品
尝不同风味的牛肉，还包含对食客的
祝福；“雪龙三筋”是口感极好的动物
前腿肉，被码放在特制的木盘中，肉片
层层叠叠摆放，如绽开的花朵……另
外，“牛仔骨”“雪花牛仔粒”等菜品都
非常受欢迎。

谈到对该店装修后的第一印象，
一位顾客说：“变大了，变靓了，更时
尚，更有文化气息。”据了解，该店经过

“梳妆打扮”重新亮相，店内面积扩大
了约1倍，大厅中央淡黄色的灯带，大
厅旁边陈列的光洁瓷器，雅座的木质
镂空隔板，再加上洁白的桌布，淡青色
的瓷质餐具……集传统、时尚于一体，
尽显高端大气。

这里采用的是时下流行的单人单
锅，方便、卫生又时尚。调料包括秘制
调料和辣椒、蒜泥、葱花以及各色小
菜等10多种，食客可根据口味自取、
自调，这种自助的形式很受顾客欢迎。

无线上网
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瓷具高雅 灯带大气
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21日位于洛阳新区厚载门街世
府名邸的诱香餐饮有限公司正式
营业，该餐饮企业隶属于以创意菜
擅长的洛阳起源小厨餐饮管理有
限公司。

据了解，诱香餐饮有限公司是起
源小厨餐饮管理有限公司的升级企
业，该店专门花重金聘请了香港知
名的餐饮专家作为企业菜品的创
意总监。该店在保留起源小厨的
上海本邦菜以及各大菜系的基础
上，增加了更有创意的新型菜品。

（刘强 文/图）

新区又添
一家特色餐饮

餐饮广告统筹 刘强
电话：15537980005

厨房革命——烹饪健康从麦道奇开始
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