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乘专列游喀纳斯，赶快报名吧

□本刊记者 景庆霞

外婆的澎湖湾，有我许
多的童年想象……歌曲《外
婆的澎湖湾》让人仿佛回
到了童年，特别是歌曲中
描绘的场景，让人渴望能
身临其境，然而由于澎湖湾
与台湾的主要旅游景点隔
海相望，一般旅行团很少能
到达这个地方。近日在河
南中旅洛阳分社发布的最
新线路安排中，台湾包机游
不仅包括常规线路，如台
北、高雄、花莲知名景点，
而且还包括位于马公市的
澎湖湾。

据了解，此条路线从郑
州起飞，3个小时即可到澎湖
湾所在的马公市，然后沿着
高雄、南投、台北、花莲、台
东、高雄、马公一线，相继游
览阿里山、中台禅寺、日月
潭、国父纪念馆、台北101大
楼、士林官邸、台北故宫博物
院、太鲁阁国家公园、垦丁公
园、西子湾风景区等，可谓将
台湾常规线路上的知名景点
一网打尽。此行最后又回到

马公市，游览跨海大桥、通梁
古榕、中屯风车公园、二崁古
厝等澎湖湾代表性景观，最
后返回郑州。

除了游览景点，还可以
近距离体会台湾的风土人
情。对于吃货而言，最不能
错过的就是台湾小吃，在台
湾六合夜市，好吃到爆的大
肠包小肠、蚵仔煎、卤肉饭、
担仔面等台湾美味绝对能够
刺激你的味蕾。

据河南中旅洛阳分社的
相关负责人介绍，每年春天
都是台湾旅游的旺季。许多
人都有台湾情结，而且这时
台湾山清水秀，平均气温在
20多摄氏度，再加上台风较
少，非常适合旅游观光，为了
此次台湾行更加丰富，旅行
社特意把澎湖湾列了进来，
线路设计很全面，也更具新
鲜感，让去台湾的游客，去一
趟台湾不留遗憾，一次出游，
了却一生的心愿。

该负责人还透露，台湾
包机游将于5月初首发，由于
赴台游需要办理相关证件，
所以报名务必提前。

5月专列异彩纷呈，今年
天热的早，初夏的草原鲜花点
点更有情趣！“走西口”“闯关
东”专列比往年提前一周启
动，分别于5月16日、6月1日
出发。

“走西口”：喀纳斯+
西部四省（区）专列（加青
海湖、张掖、嘉峪关、呼和
浩特、包头）

历时15天，跨越1/3的国
土，去大美西部圆梦吧！“走西
口”专列首站是呼和浩特，去
希拉穆仁草原到包头库不齐
沙漠听沙子“唱歌”！去敦煌
欣赏美轮美奂的莫高窟飞天；
第三站是吐鲁番、天山天池、
品尝葡萄干，专列第四站去三
国交界的喀纳斯看北欧风光，
第五站去嘉峪关看长城西起

点，到张掖看《三枪拍案传奇》
外景地——丹霞地貌，最后游
完青海湖、塔尔寺后由兰州返
回，专列开通后，近万元的线
路现在2980元就唾手可得

“闯关东”：逛东三
省，游呼伦贝尔

鲜花、嫩草、蓝天、湖泊、
白云……6月的呼伦贝尔更
有味道！沈阳故宫、长春伪皇
宫、满洲里国门、哈尔滨冰雕、
大庆“铁人”、长白山美人松、
天池水怪传说……游过沈阳
后，兵分三路，去丹东鸭绿江
乘船看朝鲜！或者去大连旅
顺，还可以选择承德北戴河，
专列往返12天，仅2780元起

5月5日的“福寿专
列”买一送一，新增9个
名额

往返12天，畅销的福寿
之旅专列带您去江西婺源、福
州、湄洲岛、泉州、厦门鼓浪
屿、土楼、胡里山炮台、乘船看
金门，还有大金湖、泰宁古城
等景点。5月5日最后一期福
寿专列新增9个名额，还针对
老客户推出二人报名，一人免
单的活动

另外5月19日还将推出
一趟九寨+峨眉乐山重庆的
专列，2880元（含门票）

河 南 中 旅 洛 阳 分 社
63333002 63333003

“走西口”“闯关东”专列报名正在进行中；福寿专列“买一送一”

河南中旅洛阳分社发布台湾游新线路：
常规线路+游澎湖湾

（资料图片）

让台湾行不留遗憾

 线路发布

▲

□陈华娟

到台湾游玩，说起美食，
当数台南小吃。

虱目鱼肚粥最令人期待，
鱼肚无刺，滋味丰腴，更难得
的是没有土味，鲜甜可口。鳝
鱼面也是神来之笔。鳝鱼处
理得干淨利落，爽脆可口。面
条颇有弹性，勾过芡的汤汁吸
收鳝鱼鲜味，微酸醋味穿梭其
间，好似一首二重奏。

蚵仔煎虽然寻常，但台南
做法加入豆芽，脆脆的芽菜，
丰富了口感味觉，与其他食材
也能巧妙搭配。不过我吃蚵
仔煎，不喜欢加酱汁，原因无
他，喧宾夺主，又多半是人工
调味，不用也罢！

至于担仔面名声最响亮，
汤头肉燥俱有可观，小巧一
碗，印证府城精致文化，吃巧
不吃饱。豆芽、香菜，佐以肉
燥、蒜泥、乌醋、虾仁，看似寻
常作料，却是最熨贴喉舌的美
味。其实我最爱蒜泥微呛的

口感，似乎可以唤醒脾胃，去
除久久郁滞的胀气。

还有台南米糕，不同于油
饭，虽然都是糯米制品，但可
能因为蒸煮过，比较松软，旁
附鱼松佐味；鱼松入口微甜，
米糕便显得爽口愉悦。说起
油饭、肉粽，我也是食指大动，
虽然不免油腻，但糯米粒粒分
明饱实，各家用料都很大方稳
妥。尤其粽子内馅“百家争
鸣”：五花肉、咸蛋黄、栗子、花
生、香菰等不胜枚举，台南甚
至有单价百元的粽子，真是糯
米文化集大成之作。

排骨酥面也是我钟情的
小吃，但我偏爱台中丰原口
味。排骨切小块油炸，再送入
蒸笼处理。料理时只需将面
煮熟，加入排骨的酥及青菜配
料即可；花莲的来成排骨好似
也是这般作法。所以排骨酥
是口感关键。面万不可煮至
老烂，不然就辜负排骨酥水里
来火里去费工、繁复的一番深
情了。

台南品小吃


