
编号 区域 店名 地址 联系方式

1 涧西区 众品生鲜便利店 长安路5号菜市场隔壁众品生鲜便利店 18638651831

2 涧西区 绿润便利店 南昌路与寨南路交叉口兴隆花园内207号楼 18637906072

3 涧西区 众品生鲜便利店 湖南路与湖北路交叉口 15303797599

4 西工区 建洛放心豆腐专卖店 行署路菜市场中段彩板房04号 13939913936

5 西工区 唐宫路菜市场 八一路消防队建洛放心豆腐专卖店 15517995329

6 西工区 御福源便利店 凯旋路小学西门面 18238822880

7 西工区 洛浦路建洛放心豆腐小曾干果调味 洛浦路第九人民医院前50米 13803884993

8 老城区 宜心宜意生鲜便利店（凤化街店） 凤化街银鑫港湾门口 18336703761

9 瀍河回族区 众品冷鲜肉店 恒大绿洲19-106商铺门面众品冷鲜肉店 18336789871

10 洛龙区 绿禾超市 英才路与积翠北街交叉口建业森林半岛 18211908119

11 洛龙区 宜心宜意生鲜便利店（长兴街店） 长兴街世府名邸西门 13698887066

12 洛龙区 好来历公司 新区日报社1802室 63350000

13 伊川县 伊川便利店 伊川大张盛德美向南50米路西 68361669

好来历“无明矾纯红薯健康粉条”销售点
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□何水清 赵卓 文/图

洛阳人喜欢吃粉条，更会
做粉条菜，所以，从好来历诞
生的那一天起，我们就在联合
科研院所和有志于保障“舌尖
上的安全”的企业家，研发无
明矾纯红薯健康粉条。

生产纯红薯粉条并不困
难，生产无明矾纯红薯粉条却
不容易。

因为传统的力量太强
大。我们在走访中发现，很
多市民都认为在纯红薯粉中
加入明矾做粉条是传统工
艺，并无不妥，而对从 2009
年 10 月 1 日开始实施的第
一个关于粉条的国家标准
《GB/T 23587-2009 粉条》
的了解更少。

经过半年的筹备，好来历
“无明矾纯红薯健康粉条”在
河南著名特产“禹县粉条”的
故乡禹州市下线装箱，从今日
起正式上市。

我们为什么对“无明
矾粉条”执着追求

粉条是我国一种传统食
品，也是我们河南的著名特产。

它筋道、爽口、润滑，特别
受老百姓喜爱。我们平日里
吃炖菜、火锅都少不了它。

但是长期以来，由于传统
加工经营方式落后、没有统一
的标准，看着光鲜、久煮不烂
的有害粉条严重威胁着消费
者的身体健康。

有关部门的抽查结果更是
触目惊心：不法分子使用木薯
粉加碱性橙染料生产所谓的红
薯粉条，或是使用马铃薯淀粉
超量添加明矾生产粉条，其中
严重超标的铝金属成分危害儿
童智力，易诱发老年痴呆症。

长期以来始终没有有关
粉条的国家标准，粉条生产、
检验的主要依据只有国家卫
生标准和企业标准。但企业
标准参差不齐，没有统一的
规范性文件，这在很大程度

上制约了粉条业的健康发
展。

2009年4月14日，首个国
家标准《GB/T 23587-2009
粉条》颁布，并从当年10月
1日起正式实施。

明矾作为食品膨松剂在
粉条等食品加工中被广泛使
用，硫酸铝钾是明矾的主要成
分，现代医学证明其中的铝金
属对人体有很大危害。

添加了明矾的粉条有光
泽、筋道、复水性强、口感滑
爽，但是常吃会摄铝过量，易
导致儿童智力发育障碍，诱发
老年性痴呆症等疾病。

国 家 标 准 《GB/T
23587-2009 粉条》明确规
定，在粉条加工生产中不能使
用明矾，对粉条中铝金属成分
的检验要符合《食品安全国家
标准》的规定，即铝残留量应
≤100毫克/千克。

为什么未使用明矾的
粉条也能检测出铝成分？

这份由权威检验机构出
具的检验报告指出，在我们的
粉条样品中也检测出了铝成
分，这是为什么呢？

好来历食品安全首席专
家、市农业局高级农艺师樊合
信对此解释说：“天然食品中一

般都含有微量的铝，红薯、土豆
等块茎类植物，铝含量会高一
些。至于含量多少算天然，多
少算人工添加，各地土壤不一
样，其种植物中的铝残留量也
就不一样。”

根据专家的解读，按照
《GB/T 23587-2009 粉条》
中规定的最高含量值要求，铝
残留量≤100毫克/千克就不
算添加了明矾。好来历的粉
条严格执行国家标准，杜绝在
粉条生产过程中使用明矾。

不使用明矾的纯红
薯粉条成本陡增

为了鼓励所有的粉条生
产单位都不使用明矾，我们在
这里公开自己的秘诀：用天然
营养品海藻酸钠替代明矾作
为粉条膨松剂。

海藻酸钠作为海带、巨藻
的提取物可改善食品结构，提
高食品质量。同时它具有降

低人体内的胆固醇含量、疏通
血管、减小血液黏度、软化血
管的作用。

然而，在粉条生产过程中
用海藻酸钠替代明矾，代价是
很大的：使用明矾作为膨松剂，
每500克粉条的添加成本不到
1分钱，使用海藻酸钠每500
克粉条的成本会增加近1元钱。

请这样购买好来历
“无明矾纯红薯健康粉条”

袋装整箱：350 克/袋，6
袋/箱，49 元/箱，同城免费包
邮（含县城地区）

散装整箱：5 公斤/箱，
116 元/箱，主要供应饭店等
集团客户,同城免费包邮（含
县城地区）

单袋购买：350 克/袋，9
元/袋（须到指定购买点购买）

好来历24小时服务热
线：洛阳日报报业集团“百姓
一线通”0379-66778866

□何水清 赵卓

禹州市禹全薯业有限公
司成立于 2013 年 3 月，位于禹
州市郭连镇寇寨村，主营业
务：红薯淀粉及淀粉制品加
工、销售。

禹全公司以“保证消费者
舌尖上的安全”为己任，流转农
民土地1900余亩，采用先进的
种植技术种植无公害红薯，经
过十几道工序，制成红薯淀粉
及纯红薯粉无明矾粉条，现已
成为双汇集团等大型企业集团
的特约经销商，产品供不应求。

禹全公司先后投资300余
万元建成一座大型冷库，购置
粉条流水线加工设备两套、晾
晒场地一处，保证产品质地细
腻，入口口感绝佳。

好来历“无明矾纯红薯健康粉条”上市
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