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黑色的门头略显神秘，
靠窗的座位能欣赏到美丽

的人工湖湖景。据说，Q&S红
酒会在高端人群中有一定的知
名度，如今该店也推出了比较大

众化价位的餐品。
Q&S红酒会由两位美女打理，

其中一位年纪很小就在澳大利亚求
学，与蓝雨的赵丹一样，想把澳大利
亚的红酒文化带到家乡洛阳。这里
虽然只有一个酒窖，但葡萄酒种类十
分齐全。除了主营的法国和澳大利
亚葡萄酒，还有美国、阿根廷和国产
葡萄酒，价格低至200多元，高至10
余万元。罗曼尼康蒂、1982年产的
拉菲和柏图斯都是酒中珍品，让人大
开眼界。

这里的装修为北欧风格，吧台上
摆着从国外进口的十余种啤酒，桌球
室、私人影院、棋牌室、雪茄吧等配套

设施让人感叹这是个休闲的好地方。
●特色菜品推荐：
炭烤澳洲西冷牛排：不提前腌

制，用新鲜牛肉直接调入香料（百里
香）煎制，香嫩味足。

搭配酒水：
品特海湾西拉赤霞珠：酒香之中

夹杂着浓烈的浆果甘甜，加上香草气
息，红酒中的单宁搭配牛排产生完美
的味觉。

法式松露煎银鳕鱼：从法国进口
的银鳕鱼，肉质非常细腻，加上松露，
口味独特。

搭配酒水：
智利卡萨博斯克长相思：这款白

葡萄酒中草本植物、花香、水果味道
统一，清新淡雅，酸度可中和海鲜的
腥味。

价格：大厅人均消费100元
地址：新区体育馆附近

葡萄美酒高脚杯
酒庄美食惹人醉

□记者 宋扬 文/图

吃饭配葡萄酒已经不算什么新鲜事儿
了，不管是西式葡萄酒还是自酿的葡萄甜
酒，许多洛阳人进食时都会饮上两杯。不
过，在葡萄酒庄里进餐对于很多人来说算
是新鲜的，酒庄不是卖酒、品酒的吗？怎么
还能吃饭？

我市还真有几家葡萄酒庄供应美食，
而且餐品很有特色。小记发现，这些酒庄
老板都有要把葡萄酒配餐的文化传播到大
众中来的理念。

如果你对若干年前联盟路
上的印象酒吧的美食印象深刻，
你就会在柏唯诺葡萄坊找到熟
悉的味道。如果说印象是前世，
柏唯诺就是今生，瑞士帅哥戈保
罗与洛阳妻子曾经做出的美味
在这里得到了延续和改良。

柏唯诺葡萄坊的老板是一
位喜爱葡萄酒的帅哥，做酒坊主
要想让葡萄酒这种健康的饮品
得到传播，并影响身边的朋友，
让酒坊成为一个朋友聚集地。

这里的装修风格是地中海
与简约混搭风，虽然面积只有
200多平方米，但是有效地利用
了空间，进门有中式茶桌和沙
发，厅里是吧台吧椅，还有包
间。最有意思的是藏身后部的
恒温酒窖，通过玻璃窗展示各

色酒水。这里有60多种红白葡
萄酒、意大利起泡酒，主营阿根
廷、智利葡萄酒，价位为98元至
千元不等，走平民化路线。

●特色菜品推荐
生烤排骨：将排骨加入橄

榄油、迷迭香等进行腌制，加入
烤箱高温处理后既有嚼劲儿又
非常离骨。

搭配酒水：
臻挚33珍藏赤霞珠干红：

口味较重，入口醇厚，搭配烤肉
类更能体现其香味。

红酒焗蘑菇：将草菇根部
去掉，把用红酒炖煮好的蒜末、
青椒末、洋葱末等放入蘑菇碗
里再进行烤制。

搭配酒水：
臻挚33佳美娜干红：口感

较淡，果香味充足，回味甘甜。
价格：会员制，充值 3000

元起
地址：周山路中泰世纪花

城门面

蓝雨酒庄

柏唯诺葡萄坊

Q&S红酒会
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蓝雨酒庄的名字很浪漫，
蓝色的雨丝正是老板喜欢的
意境。蓝雨酒庄坐落在一个
街角，分上下两层，门前的橡
木桶是葡萄酒的标志物。不
要被其宏伟的外观吓得不敢
近前，哪怕您不买酒、不吃饭，
老板也很欢迎您来这里参
观。一楼是展示区，设四个酒
窖，琳琅满目的葡萄酒让人眼
花缭乱；二楼是体验区，有大
厅、卡座和包间，另有一个可
以坐在里面品酒的古典酒窖，
别具特色。

蓝雨的老板赵丹有多年
的新西兰留学经历，在那里她
曾在餐厅里打工，对葡萄酒配
餐的文化了解甚多，加之有朋
友在那边拥有自己的葡萄园，
她就做起了红酒生意，她想让

红酒融
入洛阳百
姓的生活。酒
庄有五六十种葡萄酒，主
要以澳大利亚和新西兰
的葡萄酒为主。置身优雅的
环境，听着轻音乐，品着葡萄
酒和美味佳肴，是一种绝佳享受。

●特色菜品推荐
酒香肉：用红葡萄酒先对五花

肉块进行腌制，烧制出来的红烧肉
既有肉的鲜香，后味又夹杂着红葡
萄酒的甘甜。

搭配酒水：
新西兰黑皮诺：口感顺滑、偏

淡，带有野生梅果和桑果的柔和口
感，和中餐较配。

龙鳞鱼：煎得焦脆适中，鱼皮
虽然像鱼鳞一般，但很脆，鱼肉细
腻香软。

搭配酒水：
林道起泡酒：口味偏干酸，清

新清淡，适合搭配海鲜及前菜。
价格：人均消费50元至100元
地址：新区学府街与古城路交

叉口
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