
08D 2014年8月27日 星期三 编辑／景庆霞 校对／刘敏 组版／晓荷

综合

大闸蟹上市啦 购蟹券优惠多

●地址：洛龙区开元大道218号报业
大厦20楼东厅《休闲周刊》

●邮箱：lywbcfzkb@163.com

酒里乾坤大，杯中日月长。《杯酒乾
坤》邀您投稿，在品酒中共品人生！感谢
洛阳宸华商贸有限公司对本栏目的支
持，来稿刊发者可获得该公司提供的贵
州新贵董酒2瓶，请在见报3日内领取。

酒水广告统筹：杨飞
电话：15978623881

醇香年份酒

□原野

酒是醇的香。在酒类市场上，衡量
酒放置时间长短的标准，就是年份。目
前市场上打着“陈酿”概念的白酒企业绝
大多数由知名品牌推出，其中五粮液、茅
台年份酒最受关注。其他酒类品牌看到
了年份酒的商机，也纷纷推出了自己的
年份酒。国际上对于年份酒有严格的限
制，可是由于国内缺乏相关管理规定，造
成了国内市场上年份酒的混乱，一些企
业通常是在新酒中加入少量甚至几滴陈
酒，就以陈酒的年份来标注这种混合的
新酒。这不仅损害了消费者的利益，也
影响了消费者对年份酒的看法。

董酒虽然不以年份酒自称，但瓶瓶
都是年份酒。这与董酒的历史及酿制周
期分不开。

1995 年以前，董酒的地位和辉煌程
度可以和茅台媲美，董酒的价位、影响力
1994年之前在白酒行业中排名第二。

在白酒行业中，一般白酒只需3至4
个月的发酵期，随着酿酒技术的不断发
展，白酒发酵期也在不断被压缩。一些
白酒由于供不应求，发酵期甚至被压缩
为 1 至 2 个月。董酒作为国家保密项
目，对品质要求很高，另外董酒香型特
殊，必须经过 10 个月的发酵。董酒发
酵期 10 个月，新烤出的基酒储存于专
用陶缸之中，在基酒库储存至少 3 年，
然后与 10 多年前、20多年前，甚至是30
多年前沉淀下来的基酒进行勾调，所以
说董酒瓶瓶都是年份酒。

有些酒自称年份酒，却名不副实；董酒
不以年份酒自居，却瓶瓶都是年份酒。将年
份酒这一称号赠予董酒，可谓实至名归。董
酒的价格适中，性价比高，这使得它在琳琅
满目的年份酒中独树一帜。

□本刊记者 刘强

近日，雅香楼食品公司顺利通
过HACCP（食品安全管理体系）年
度审核，确保了雅香楼面包、蛋
糕、月饼生产销售的安全性和持
续性。这是继 2012 年之后，雅香
楼食品公司第二次通过 HACCP
认证，该体系是食品企业安全生产
的有力保障。

雅香楼面包房作为将法式面

包、广式月饼引进洛阳的领跑者，一
直致力于产品质量和产品安全的严
格管理，产品不仅深得我市广大消
费者的信赖，也获得了多家权威部
门颁发的荣誉。

HACCP是目前食品产销行业
科学、安全、有效地实行安全管理
的手段，它对各个环节的危害分
析、对应措施、关键控制点及记录
核查等方面，有严格的管理操作
要求和规范，贯穿从原料到成品

销售的整个过程，从而达到全程
控制食品安全的目的。这些方法
基于七项主要原则，即危害分析、
关键控制点定义、建立关键界定、
监督过程、行为纠正、确认过程、
记录和存档。

雅香楼通过与HACCP顾问的
紧密合作，充分学习和践行现有的食
品安全体系，增强食品安全产销管理
能力，致力于为老百姓提供放心、优
质的产品。

□记者 宋扬 文/图

秋天是吃大闸蟹的季节，微凉的
风中飘着清蒸大闸蟹的鲜香味，让人
垂涎欲滴。今年中秋节在阳历9月
上旬，比往年提前了不少，这意味着
爱蟹一族可以早日吃到大闸蟹。近
日，洛阳晚报记者在洛阳蟹都汇专卖
店了解到，江苏蟹都汇水产有限公司
已经召开了大闸蟹行业新闻发布会，
前天，第一批刚出湖的大闸蟹已运抵
洛阳。

蟹券优惠多 销售正火热

近日，洛阳晚报记者来到洛阳
蟹都汇专卖店银川路店，看到一名
男顾客正在咨询购买蟹券事宜，准
备购买。该顾客告诉记者，虽然洛
阳本地人以前不怎么吃大闸蟹，但
吃过的人都忘不掉蟹肉的鲜美和
蟹黄的独特香味。去年，他买了一
些蟹券送朋友，自己和家人也吃了
大闸蟹，大家都觉得不错，所以今
年准备继续购买。近期购蟹券还
有优惠活动，比较划算。

蟹都汇洛阳分公司经理杨清
华告诉记者，购买2000元蟹券，可
以获赠价值 258 元的五蕴禾大米
一盒；购买5000元蟹券，可以在此
基础上再获价值 398 元的野生茶
油。涧西区杜先生告诉记者，他是
银川路店的忠实顾客，已经连续购

买了两年蟹券，今年还要购买，除
了大品牌让他放心，该店大闸蟹新
鲜、品质好也是他连续多年购买的
原因。

召开发布会 蟹将登餐桌

26日，江苏蟹都汇水产有限
公司在北京人民大会堂宾馆召开
大闸蟹行业新闻发布会。在发布
会上，相关专家对今年大闸蟹的
生长情况、价格及上市时间作了
具体说明。

据了解，为保证大闸蟹的质量，
蟹都汇专门制定了“五星级”选蟹标

准，具体为：“肥、大、腥、鲜、甜。”肥指
“背厚”，背甲壳盖的末端与蟹脐之间
的缝隙大，表示此蟹蟹肉饱满，膏、脂
丰富；大是指个儿大，雌三（两）雄四
（两）；腥指具有特有的蟹腥味；鲜指
肌肉中游离氨基酸和鲜味氨基酸多；
甜则指蟹肉中富含甘氨酸、丙氨酸，
口感清甜。另外，蟹都汇在选蟹时，
要求非常严格，专门请了有十几年选
蟹经验的“验蟹师”精心挑选，严格遵
守“两杠一星”标准，平均每10只才
选3只。

25日，从阳澄湖捕捞出的第一
批大闸蟹已运抵洛阳蟹都汇芳林
南路和银川路两个专卖店，市民可
一饱口福。

蟹都汇大闸蟹已经到店，市民可持蟹券领取

雅香楼通过HACCP年度审核

1.雅香楼菜馆中秋特惠活动是
什么？

2.本期记者为您搜集到的新式月
饼有哪些品类？

3.南阳市南召县莲花温泉票价多
少钱？

答案请在E06、Ｅ07版上找。请
写好答案并附上个人姓名、电话号码
于下周二前发邮件至 lywbcfzkb@
163.com。

我们将挑选出3名给出正确答

案的热心读者，洛阳四季春酒业美酒
汇将为每名获奖者提供价值180元
的洛酒两瓶。

附：上期获奖名单及电话
姜灿刚 135××××3826
张振通 158××××6389
孙明月 136××××9045
（请获奖者在3日内到定鼎北路

四季春美酒汇领取奖品，电话：
15637991353、4006988109）

答问题 赢奖品

市民正在购买蟹券


