
06E 2014年10月29日 星期三 编辑／万虹 校对／王岚 组版／李娜

休闲·食品

大家都知道，香油的主要原料是
芝麻，在加工过程中，芝麻中的特有
成分经高温炒料处理后，生成具有特
殊香味的物质，这使得香油具有独特
的香味，这是其他任何油品都无法代
替的。

研究证明，香油中富含维生素E
及亚油酸。其中，维生素E具有抗氧
化作用，能维持细胞膜的完整性和正
常功能，具有促进细胞分裂、软化血管
和保持血管弹性的作用，因而对保护
心脑血管有好处。香油中的亚油酸等
不饱和脂肪酸，容易被人体吸收，有助
于消除动脉壁上的沉积物，具有保护

血管的功效。此外，香油有浓郁的香
味，可在一定程度上刺激食欲，促进体
内营养成分的吸收。

“张学堂”商标被河南省工商局列
为“河南省著名商标，其产品被河南省
工商局列为河南省名牌产品。“以人为
本，诚信经营，以优质产品确保消费者
满意”是“学堂人”的宗旨。近30年
来，学堂公司潜心研究生产工艺，严把
质量关，不断提升香油的品质。在餐
饮行业的转型期，学堂公司希望与更
多的餐饮企业进行战略合作，共同将

“绿色、营养、健康、美味”这一主题进
行到底。

点滴学堂香油，满桌饭菜飘香
直供我市部分知名及特色餐饮企业，厨师爱用，顾客喜欢

□本刊记者 刘强

10月 24日下午，洛阳餐旅集团
冬季创新菜品鉴会在宴天下老城店
举行，来自全聚德大酒店、红子鸡大
酒店、湘鄂汇大酒店、宴天下新区店
和老城店的师傅们制作的53道菜肴
参加了此次创新菜品鉴会。（如下图）
此次冬季创新菜品鉴会涵盖了粤菜、
川菜、湘菜、杭帮菜和本地菜等多个
菜系，原材料丰富，烹饪技法高超，制
作师傅们各显其能。在品鉴会上，一
道道做工精致、造型独特、让人唇齿
留香的菜品，不仅让大家品尝到了美
味，更让大家享受到一场视觉上的盛
宴。据悉，此次品鉴会还特别邀请郑
州鲁班张餐饮集团的20多人一起进
行交流。

品新菜 比厨艺
洛阳餐旅集团冬季创新菜品鉴会
在宴天下老城店举行

□记者 王振华

烹制的咸汤在出锅前滴几滴
香油，立马就会香气四溢；调制凉
菜时，香油也是不可或缺的调味
品。“民以食为天，食以安为先。”市
场上的香油品牌很多，洛阳学堂油
脂食品有限公司生产的香油无疑
是众多洛阳人近30年来的不二之
选，该公司始终围绕绿色、健康、营
养的主题，致力于打造让老百姓吃
着放心的好香油。

洛阳学堂油脂食品有限公司创
建于1986年，主要生产“张学堂”牌
芝麻香油系列产品，近30年来为了
满足消费者的不同需求，该公司不
断研发新产品，在整个生产过程中
始终把食品安全放在首位。

作为洛阳人，很多人都知道
“张学堂”牌芝麻香油，甚至有不
少年轻人是吃着它长大的。学堂
公司相关负责人介绍，以前公司
主要面向商店、超市供货，老百姓
买回香油后自己制作菜品。为了
让更多消费者吃到这一美味，也
为了推动餐饮业的转型，学堂公
司进军餐饮业，目前已经与我市
部分知名及特色餐饮企业进行战
略合作，将产品直供给这些餐饮
企业，共同为“绿色、营养、健康、
美味”这一主题尽自己的一份力。

知名及特色餐饮企业
与“张学堂”合作

常吃绿色健康香油好处多

（资料图片）
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