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□记者 万虹 文/图

自一加一天然面粉杯
2014洛阳首届面食文化节书
法创作大赛获奖作品评选揭
晓后，不断有读者打来电话，
表示想观摩、学习获奖作品。
大赛组委会决定，12日至18
日，将在中国久元文化投资集
团洛阳站展出优秀作品。

本届书法大赛自今年4
月开赛以来，受到了广大书
法爱好者的极大关注，参赛
人员从八九岁的小学生到七
十多岁的老人均有，书法爱
好者们参赛热情之高涨、态
度之认真，令组委会成员深
受感动。

本次书法大赛以“民以
食为天”“食以安为先”为主
要创作内容，比赛共收到参
赛作品数百件，评委本着“公
平、公正、公开”的原则，经过
认真评选，最终评出成人组、
学生组一、二、三等奖共 30
余件，今日起将其中部分获
奖作品进行展出。

本次大赛的评委为洛阳
市书法协会主席王鸣、洛阳市
书法协会副主席兼秘书长刘
灿辉和洛阳市书法协会副主

席张焉如。他们表示，从这次
书法大赛可以看出人们对中
国书法的热爱，继承和发展中
国优秀传统文化前景广阔。

展出地址：洛阳新区牡
丹大道与永泰街交叉口中国
久元文化投资集团洛阳站

可乘坐39路、70路、26
路、33路公交车到泉舜站，步
行至牡丹大道与永泰街交叉
口即可。

特别感谢久元文化传播
有限公司、洛阳优粮一品商
贸有限公司、洛阳尚品生物
工程有限公司对本次活动的
大力支持。

电话：60115559
15637991353
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闻墨香，赏书法

洛阳学堂油脂食品有限
公司是目前河南省大型、专业
化程度较高，专业从事芝麻香
油、芝麻酱系列产品生产加工
的企业之一。公司采用百年
传统石磨工艺、精选优质芝
麻，生产出的小磨香油天然、
纯正，不含任何化学添加剂，
最大限度地保留了芝麻中所
含的维生素E及不饱和脂肪酸
等各种营养元素。在连年的
国家、省、市质监部门抽检中，

各项指标全部符合标准要求，
产品质量合格率达100%。目
前，公司产品已立足古都洛
阳，稳步占领中原，逐步辐射
全国，销售区域为广东、河南、
河北、山东、湖南、湖北、陕西、
浙江等地。

由于芝麻油的市场价格
高于其他植物油，不免有不法
分子会在制作芝麻油的过程
中添加化学品来冒充纯芝麻
油出售，从中牟取暴利，严重

损害消费者的利益及身体健
康。洛阳学堂油脂食品有限
公司的工作人员教大家几招
辨别真伪芝麻油的方法：

一是看色泽，纯芝麻油呈
棕红色；二是闻香，纯芝麻油
闻起来有股清香味道；三是冬
季温度较低时，会出现结晶的
为纯芝麻油；四是要认真查看
商标，尽量选择正规大厂家生
产的产品，并且注意看保质期
和出厂日期。

“瓶底香”纯芝麻油、调和小磨香油、芝麻酱、花生酱等专供我市各大特色餐饮企业，让
更多人吃到“绿色、营养、健康、美味”的菜肴

消费者口口相传“瓶底香”处处留香
□记者 王振华

芝麻酱的用处很多，可以调凉拌豆角、凉拌黄瓜等凉拌菜，可以用来炖鸡、做火锅调料、
拌包子馅儿等，在面饼表层抹上事先调配好的酱料（用芝麻酱、盐、五香粉调制），还可以做出
香香脆脆的芝麻酱烧饼……洛阳学堂油脂食品有限公司生产的“瓶底香”系列产品直供我市
多家知名及特色餐饮企业，经过厨师的加工，广大食客可以吃到更多色香味俱佳的菜肴。

提起“张学堂”，相信很
多洛阳人都知道，它分别于
2007 年、2012 年被河南省
工商行政管理局认定为“河
南省著名商标”；其产品于
2012 年被河南省质量技术
监督局授予“河南省名牌产
品”。“张学堂”是洛阳学堂
油脂食品有限公司的品牌
之一。该公司还有“瓶底

香”这一大品牌，这是消费
者送的雅号，顾名思义，就
是吃到瓶底都是香的。该
品牌包括纯芝麻油、调和小
磨香油、芝麻酱、花生酱等
几个系列产品。

为了让更多消费者可
以品尝到“瓶底香”系列产
品的美味，该公司与我市几
百家餐饮酒店合作，“瓶底

香”系列产品成为其直供品
牌。据该公司相关负责人
介绍，将“瓶底香”直供给知
名及特色餐饮企业，并进行
战略合作，一是为了推动餐
饮业的转型，同时也是为
贯彻该公司所倡导的“绿
色、营养、健康、美味”这一
主题，让更多的消费者吃
到美味。

质量是根本 辨伪有妙招

“张学堂”“瓶底香”是学堂公司的两大品牌
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