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休闲·综合

●地址：洛龙区开元大道218号报业
大厦20楼东厅《休闲周刊》

●邮箱：lywbcfzkb@163.com

酒里乾坤大，杯中日月长。《杯
酒乾坤》邀您投稿，在品酒中共品人
生！感谢洛阳宸华商贸有限公司对
本栏目的支持，来稿刊发者可获得
该公司提供的贵州新贵董酒两瓶，
请在见报3日内领取。

酒水广告统筹：杨飞
电话：15978623881

名酒的生命和魅力

扫描酒资讯二维码有机会获大奖
您只要扫描酒资讯二维码关注

我们，成为酒资讯粉丝，并发送您最
喜欢的温泉度假区到微信公众平
台，将有机会获得洛阳宸华商贸有

限公司提供的价值 100元的董酒酒
券和洛阳老字号董氏祖传百草梨膏
糖一小包，百粒五粮·一滴醇提供的
每瓶价值28元（100毫升）的一滴醇
美酒两瓶，和致商贸提供的价值 76
元的克里特·梵妮橄榄油一瓶和价值
68元的金沙窖酒一瓶。每周我们将
抽取10名幸运粉丝，获奖人员名单
将在《休闲周刊》或酒资讯微信平台
上公布。

名额有限，快快拿起手机，扫描二
维码，关注我们吧。

附：上期10名获奖读者的微信昵称

韩老师 美好明天
飘雪 柳
崔建华 2975936021
871056906 652807915
十月十日 紫兰

以上是上周获奖的名单，上述名
称为微信昵称，请看到后凭酒资讯平
台回复的信息到洛阳日报报业集团大
厦三楼西厅领取。

电话：15978623881
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答问题 赢奖品
1.风靡网络的平板支撑怎么做？
2.本刊介绍的休闲场所另类的取

暖方式有哪些？
3.徒步黄柏塬—核桃坪—鳌山梁

—太白梁—线，需要注意什么事项？
答案请在本期《休闲周刊》中找。

请写好答案并附上个人姓名、电话号
码于下周二前发邮件至lywbcfzkb@
163.com。

我们将挑选出3名给出正确答案
的热心读者，洛阳四季春酒业美酒汇

将为每名获奖者提供价值180元的洛
酒两瓶。

附：上期获奖名单及电话
张志辉 132××××5063
灿 刚 135××××3826
吴军辉 135××××2162

（请获奖者在3日内到定鼎北路四
季 春 美 酒 汇 领 取 奖 品 ，电 话 ：
4006988109）

喜欢美食的馋猫有福了！《休
闲周刊》召集馋猫，尝遍洛阳特色
美食。

如果您有美食信息，并且您的信
息得到众多馋猫的认可，您便有机会
获得丰厚的礼品。同时，我们也欢迎
有特色的精品招牌菜、原创江湖菜、私
家菜、特色火锅等餐饮名店报名推荐
自家的特色菜品。

本期，虾比叨、蒸石情将开展优
惠活动。

馋猫们，赶紧行动吧！
特别鸣谢虾比叨、蒸石情为本

栏目提供奖品。

QQ群号：217065274
咨询电话：65233733

15637991353

□本刊记者 杨飞

11月 15日，在郑州国际会展中
心，来自全世界 24 个国家的 63 位
旅游城市市长（省长）或市长代表
齐聚郑州，共同参加了 2014 中国
（郑州）世界旅游城市市长论坛，联
合国世界旅游组织旅游可持续发展
河南观测站揭牌仪式同时举行。仰
韶酒业作为本次论坛主要赞助商应
邀参加，并获得了旅游城市市长的
一致称赞。

河南作为此次活动的东道主，不
忘在中外游人面前展示我们的亮丽

“名片”。少林功夫、牡丹舞很好地将
嵩山少林寺与洛阳牡丹的文化底蕴
融入其中，各位嘉宾看完表演后赞不
绝口。

河南除了好看的和好玩的，也有
好吃的和好喝的。在这次论坛上，哪
些高规格酒被作为河南“名片”来推
荐？彩陶坊酒就是其中的代表。

“白酒是一种文化的象征，彩陶坊
酒代表的是七千年的仰韶文化。彩陶
坊酒是用纯粮食酿造的白酒，九粮酿
造，入口生香，回味悠长。”仰韶酒业销
售公司销售总监卫凯在饭桌上为在座
的嘉宾进行简单介绍后，把酒打开，与

外国友人一同品鉴。在座的旅游城市
市长都被彩陶坊酒的酒香、口感所折
服，称赞声一片。

卫凯表示，河南历史悠久，文化灿
烂，是中华民族和中华文明的重要发
祥地。彩陶坊酒作为此次盛会的宴
会用酒，是作为豫酒的“名片”乃至
河南的“名片”向八方来宾推荐，是
因为它无论在文化底蕴上还是在白
酒质量上都属上乘。实际上，彩陶
坊酒在河南省历次重大会议上都充
当着重要的角色，对于推动文化旅
游城市建设、中原经济区建设起着
积极的作用。

彩陶坊酒获旅游城市市长称赞

□王煜晶

一种酒能永久在人们的心中留
下印记，除了媒体的宣传，酒质甚为
关键。

蒸馏白酒，把大曲和小曲在一种
产品的糖化发酵过程中共同使用的，
董酒是一个典型。大多数名酒的工
艺，都是一次性发酵，用一种曲，在曲
中没有添加中草药。董酒不但工艺
独特，而且制曲的配方是酒界唯一。
同时，董酒的发酵时间长，大窖密封
发酵的时间在一年以上，中间不启
封，并且发酵窖泥是全国独有的偏碱
性窖泥。

董酒在发酵过程中滋养了大量
的有益微生物，抑制了对酿酒不利的
微生物，并衍生出许多能健体的化合
物和呈香物质，成就了董酒独特的综
合保健功效和独特的天然药香，并且
酒体不受影响，依然如山泉一样清澈
透明。

董酒工艺的独特，从公开的资料
来看，130 多味本草都需要经过有经
验的技师严格筛选。本草被研碎后，
拌入稻米或小麦，需要完全的人工踩
曲，讲究匀速和持续地操作。碾磨酒
曲的过程，也未使用机器，而是把其放
入传统的石槽，人工碾磨，这样可以避
免瞬间高温杀死曲药中的微生物。

某名酒和董酒的大曲都是用了
一百余种中草药制成的。而该名酒
到了民国后期，把用中草药的工艺废
弃了，特别是后来，完全废弃了这个
工艺，而董酒原原本本地延续了这个
古老的酿酒工艺，传承了中华民族几
千年来酿酒的精华。

董酒的魅力，是从其被国家权
威部门列为“国家机密”开始显现
的。董酒十余年的沉淀，在无形中给
国密董酒提供了充足的优质基酒，成
就国密董酒非凡的滋味，给董酒的生
命注入了无限的活力。


