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昨天中午，在河南科技大学开元校

区学生一食堂三楼一家风格清新、装修
时尚的餐厅内人声鼎沸，生意兴隆。这
个餐厅的开张，标志着一群大学生的创
业梦想在学校食堂里“零成本”起航。

河科大5名学生“零成本”在校开餐厅
由企业出资，学生自主设计、改造、经营

“目前餐厅刚刚开始试营业，一
切都处于摸索阶段，等到这个月试
营业过后，我们会根据营业情况做
出调整，还会与餐饮公司商讨具体
的利润分成等。”侯斌举他们5个人
表示，不管餐厅经营好坏，这都是
他们走出校门前最难得的一段实
践经历。

对此，河南科技大学管理学院
党委书记张项民表示，此次学生们

在学校食堂的创业之举，不仅实现
了创业项目“零成本”落地，还规
避了一定的食品安全风险。这对
于学生走出校园后的创业有很大
帮助，也会给企业创造一定收益，
是一个双赢的合作。“这是大学生
创业平台的一次创新，我们今后将
把他们的创业经历作为案例，与其
他大学生创业者交流分享。”张项
民说。

餐厅已开始试营业，他们的创业经历有望分享

经过讨论，5个人决定以清新、
时尚、明快的风格来改造餐厅。“我
们列出了详细的改造计划和清单，
还专门请建筑学院的张涛学长绘
制设计图，一起交给了公司。”侯斌
举说，随后该公司立即决定按照此
方案实施，改造费用全部由该公司
承担。

虽然自己不用花一分钱，但候
斌举等人在改造餐厅时依然精打细
算，他说：“我们跑遍了洛阳大大小
小的建材市场，选了性价比高的材

料，省下不少费用。”
8月底，改造完成的餐厅焕然一

新。此时，公司负责人问他们“愿不
愿意经营这个餐厅”？侯斌举他们
经过商量，决定接手经营这个餐厅，

“能把学到的管理和营销等专业知
识应用到具体实践中，这么好的机
会我们一定要牢牢抓住”。

接手餐厅后，他们根据学生们
的口味和消费习惯，确定了餐厅的
菜单，不光价格实惠，饭菜还由食堂
后厨统一制作，安全有保证。

改造餐厅，为他们赢得“零成本”创业机会

这家餐厅由企业出资，学生自主设
计、改造、经营。忙着端菜的侯斌举、尹序
和陈家乐，以及核对点菜单的陈亚冰和
苏婷，都是河南科技大学管理学院的大
三学生，也是餐厅的“掌柜”。

今年4月，这5名在校大学生组成的

创业团队准备做室内家居装饰设计。6月，
他们来到学校组织的天使投资人对接会，
获得了该校学生一食堂三楼的承包单
位——洛阳博宇餐饮管理有限公司的
青睐。该公司想请他们将食堂三楼的一
片70平方米左右的区域重新设计并改造。

大学生创业团队获企业青睐1
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