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核心提示

为进一步弄清楚“有机黑鱼”的“身
世”，昨日上午，记者来到市农产品安全检
测中心。

该中心工作人员介绍，有机食品（包
括鱼类等水产品）都有专门的标签和认证
证书，整个认证及审批过程也非常严格。

“有机鱼必须是不使用饲料添加剂、
生长调节剂等，完全遵循自然规律和生态
学原理成长的鱼，它对鱼类的生存环境、
水质等都有严格的要求。”该工作人员说，

“如果是有机鱼，那么应该能在鱼鳍或鱼
嘴等部位找到有机食品的认证标签。”

据了解，我市目前仅有嵩县陆浑水库
和洛宁故县水库有认证的有机鱼，且多是
花鲢或白鲢。

另外，我市市面上的黑鱼多是从山东、
广东进的。“黑鱼是肉食性鱼类，对食物、水
质等要求很高，因此一般多是人工养殖的。
如果是有机的，那么产量很难保证。”该工作
人员说，“我们还未听说过‘有机黑鱼’，周女
士遇到的‘有机黑鱼’应该是‘水货’。”

该工作人员表示，有机食品的标签上
都有生产企业及产品信息，而每一批产品
上也有相对应的产品编号，消费者可以通
过这些产品编号直接在网上查询真伪。同
时，销售方有义务让顾客明白消费，主动出
示有机产品的相关认证证书等资料。

“对于周女士的遭遇，我们建议她向
工商部门投诉，以保护自己的合法权益。”
该工作人员说。

□见习记者 郭学锋 通讯员 张
国锋 文/图

25日晚，一辆沿滨河北路由
西向东行驶的宝马X5越野车失
控，将正在路边人行道上行走的
两名女子撞伤，其中一名中年女
子因伤势过重抢救无效死亡，另
一位老人多处骨折，尚在医院接
受治疗。

目前，肇事车司机及车主已
被警方控制，相关部门正对事故
展开调查。

目击者：越野车从弯道
冲出，接连撞了俩人

“在滨河北路与上阳路交叉
口附近，一辆宝马越野车撞了两
名路人。”25日22时许，《洛阳晚
报》记者在接到市民报料后，第一
时间赶到事故现场。

记者看到，在滨河北路与上
阳路交叉口西侧约300米处，一
辆白色宝马X5越野车撞在路旁
的路灯杆上，车头受损严重，大灯
被撞飞出了十几米远，右前轮被
撞掉，车内气囊打开，多名事故科
交警正在现场勘查。

目击者王先生说，21时 40
分左右，一辆沿滨河北路自西向
东行驶的宝马越野车突然从滨河
北路一弯道冲出，迎头撞上了路
边的一根路灯杆，但车没有减速，
右侧轮子斜骑在道牙上，又接连
撞倒了七八棵碗口粗的绿化树，
正在人行道上行走的两名女子接
连被撞。

“最后，宝马越野车撞上另一
根路灯杆才停下来，被撞的其中
一名中年女子手臂受伤严重。”王
先生说，“当时，我被这一幕吓得
两腿打战，缓过神后，赶紧拨打了
120、110。”

警方：车主自称酒后找
朋友代驾，车速太快酿事故

出警民警介绍，他们到场时，
两名被撞者已失去意识，急救人
员对伤者进行处置后送去了医
院。越野车司机因头部受伤当场
昏迷，也被救护车送去了医院，同
车一名赵姓男子自称是车主。

民警介绍，赵某自称在事发
前和几个朋友喝了酒，所以找未
喝酒的朋友来代驾。在事发
时，他坐在越野车后排，由于酒
后意识不太清醒，只是模糊记
得车子快速从弯道冲出，之后发
生了意外。

23时许，记者从医院了解
到，伤情较重的中年女子失血过
多，生命垂危；另一伤者是一位
70多岁的老太太，有多处骨折；
受伤男子的伤情经医生处置后已
无大碍。昨日上午记者获悉，中
年女子经抢救无效死亡。目前，
肇事车上的两名男子已被警方控
制，相关部门正对事故作进一步
调查。

提醒：该路段事故频发，
司机驾车要多留心

“夜间，该路段经常发生类似
事故。”当晚的出警民警告诉记
者，滨河北路彩虹桥以东这段路
有一个急弯，因此，常有沿滨河北
路由西向东行驶的机动车在弯道
处发生意外。

在每天晚饭后，不少居民
会到彩虹桥附近散步，路面的
人流量较大。尽管该路段限速
每小时40公里，但夜间车流量
较小，一些司机会超速行驶，加
上视线不好，很容易发生意外，
伤及路人。

名字里多个“有机”，黑鱼立马变“金”鱼
周山路百岁鱼饭店的“有机黑鱼”比普通黑鱼每斤贵10元，店家却“说不清楚”何谓有机鱼
专业人士称，有机鱼在鱼鳍等部位能找到有机食品的认证标签，建议顾客向工商部门投诉

宝马越野车从弯道冲出
撞上灯杆、绿化树及行人
事发25日晚，肇事车在滨河北路与上阳路交叉口
附近接连撞倒七八棵绿化树，最终被灯杆“拦停”
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□记者 韩霖

近日，市民周女士跟本报记
者说了一件烦心事儿，她到位于周
山路的百岁鱼饭店吃饭，结账时被
告知这一次吃的是每斤48元的

“有机黑鱼”，而不是之前她吃的每
斤38元的普通黑鱼,店家则称“告
知过每位进店顾客”。随后，《洛阳
晚报》记者实地体验消费，对“啥是
有机黑鱼”，连店家也说不清。

“2月13日晚上，我和几个朋友到周
山路的百岁鱼饭店吃饭，在结账时发现鱼
的价格比我之前来吃时高得多。”由于平
时常来这家店，周女士对鱼的价格很清
楚。“这家饭店平时就只有黑鱼，每斤38元，
我们当时点的鱼快5斤，算下来应该不到
180元。”在周女士保存的该饭店的消费小
票上，记者看到，这条鱼的价格为220.8元。

“这鱼咋突然贵了这么多呢？”周女士
便找店家询问，“他们说这是‘有机黑鱼’，
价格为每斤48元。”

“既然从普通黑鱼变为‘有机黑鱼’，
为何不提前告知呢？”面对周女士的质疑，
店家解释称“告知过每位进店顾客”。

这个解释让周女士不满，“我确定他
们根本没有跟我说过，而且这‘有机黑鱼’
的口感和平时吃的普通黑鱼并无差别，为
啥每斤要贵10元，我觉得被欺骗了”。

25日中午，记者到周山路百岁鱼饭店
进行了消费体验。在进入该店后记者看
到，在挑选黑鱼的池子边上，有一块价格
牌，上面写着“有机黑鱼，48元一斤”。该
店店员说，普通黑鱼每斤38元，但肉质、口
感都不如“有机黑鱼”。

记者发现，黑鱼池子分上下两层，“有
机黑鱼”在上层的玻璃鱼缸里，普通黑鱼在
下层水泥砌的池子里，两层池子大小基本
一致，但上层池中的“有机黑鱼”不多，下层
池中的普通黑鱼则非常拥挤，不少鱼被挤
得翻起了白肚子。“你看‘有机黑鱼’多有活
力，游来游去的，肉质肯定好。”店员介绍。

“‘有机黑鱼’每斤贵了10元，可究竟啥
是有机的？”边上一名顾客问。“这个我还真
跟你说不清楚，不过我认为有机的就是野
生的呗，肯定比普通的好吃。”该店员说。

记者观察到，在短短5分钟内，有6拨
顾客选鱼，在店员的热情推荐下，其中3拨
都选了“有机黑鱼”，当有顾客好奇地问及

“有机黑鱼”跟普通黑鱼的区别时，店员多
解释为“野生的”“口感更好”等。

随后，记者询问该店员：“这些‘有机
黑鱼’是否有相应的有机标志或证明手
续？”该店员称“没有”。“那怎么证明这鱼
是有机的呢？”该店员并未回答这一问题。

“有机的水”
不是想沾就能沾

啥是“有机黑鱼”
店家自己也说不清楚

名字里多个“有机”
鱼价每斤贵10元
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绘图 雅琦


