
阿克苏在维吾尔语里意为“清澈的
水”，素有“塞外江南”之美称。这里降水稀
少，气候干燥，但水系密布，水资源丰富，滋
养着肥美的绿洲；光热资源丰富，平均每年
每平方厘米的太阳总辐射量为130千卡至
141千卡，日照有2855小时至2967小时，
无霜期为205天至219天，年均气温7℃至
8℃。冬季寒冷，果品生长期病虫害极少发
生，并且海拔高、昼夜温差大、光照充足以
及采用无污染的雪融河流——柯柯牙河水
浇灌、沙性土壤栽培等因素，使苹果的果核
区域糖分呈透明状堆积，形成了世界上独
一无二的“冰糖心”。决定冰糖心苹果好坏
的最后一道工序则是阿克苏地区10月上旬
的霜冻期，所以阿克苏冰糖心苹果的地域
性极强，纯正的果品年产量只有5000吨。
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元旦小长假 冰糖心要来啦

“千年古都地，久朝居帝王，更有花
中魁，国色牡丹香。”小记者口才与主持
班教室里传出阵阵悦耳的朗读声，这是
小学员们正在为“新学道之约”2017小
记者鸡年春晚紧锣密鼓地排练呢！

虽然天气寒冷，但是小学员们的热
情丝毫不减，都以最佳的状态投入排
练，小学员们声情并茂的表演，得到了
老师和家长们的认可。在排练过程中，
家长、老师、学员配合默契，让整个教室
都充满暖意。

小记者春晚是小记者们一年一度
的盛事，是孩子们展示自我风采、培养
自信的舞台。“新学道之约”2017小记
者鸡年春晚将于2017年1月21日在洛
阳歌剧院举行，届时，现场将采用录音、
录像等多种方式记录下每位小演员的
精彩瞬间。

需要注意的是，参加本次小记者春

晚节目排练的都是小记者口才与主持
班的优秀小学员，他们将在春晚的舞台
上以朗诵的方式讲述洛阳美，力求充分
展现自己的学习成果。

在排练现场，一位学员家长表示：
“通过这一年的学习，觉得孩子在表演
和说话方面确实得到了很大的提升。
这次排练也非常积极，自己很愿意练
习，在老师的专业指导下，孩子的表现
力有了很大的进步，非常期待孩子春晚
舞台上的表现。” （靳莎莎）

洛报购时惠商城直采新疆阿克苏红旗坡冰糖心苹果，读者专供，仅有200箱

小学员认真排练 为小记者春晚添彩
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们
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1.阿克苏冰糖心苹果多次在全国苹果评比中获金奖。
2.1992年荣获亚太经合会48届会议《荣誉证书》。
3.1993年获国家颁发的《绿色食品证书》。
4.2001年被评为“新疆农业名牌产品”，被消费者协会评为

“推荐商品”。
5.2007年在北京举办的“2008北京奥运推荐果品评选活动”

中夺得苹果类一等奖，被确定为2008北京奥运会指定果品。

●电话一打，配送到家
●全国统一市场价：128元/箱
●洛报读者直供价：99元/箱（每箱净重10斤）
●24小时预订热线：66778866
●网上购买更便捷：www.goushihui168.com

阿克苏红旗坡冰糖心苹果到底有多
甜？数据给出答案：普通苹果的糖度有14
度，已经很甜，算不错的品种了，而洛报购
时惠商城为广大读者直采的冰糖心苹果，
糖度超过18度。日前，驻扎在红旗坡农场
的洛报购时惠商城工作人员随机抽检苹果
的糖度，发现果心区域果肉糖度已达到
21.2度，真是甜到不可思议！

冰糖心苹果是阿克苏红旗坡农场的一
宝，而且只有在红旗坡农场方圆30公里内
才能见到。红旗坡农场位于天山脚下，因
此红旗坡的冰糖心苹果都是用天山融化的
雪水浇灌的。

据当地种植户介绍，因为是有机生产
方式，所以红旗坡农场在生产环节上采取
的一项重要措施就是引来大量麻雀，利用
麻雀是害虫的天敌这一规律，让麻雀把苹
果上的虫子吃掉，杜绝使用任何农药等有
害物质，确保绿色纯天然。

据悉，本次的新疆阿克苏红旗坡冰糖
心苹果，是洛报购时惠商城专为广大读者
元旦过节精心选购的，到货仅200箱，快快
抢购吧！ （小兮）

自新疆阿克苏红旗坡冰糖心苹果
入驻购时惠商城以来，一度风靡洛城、
一果难求，购时惠商城边接受预订边
为大家采购，先后共售出5600余箱。

在元旦小长假来临之际，洛报购
时惠商城应广大读者要求，特别为大
家精心选购200箱新疆阿克苏红旗坡
冰糖心苹果，为即将到来的节日增添
一丝甜蜜。

地域决定品质

冰糖心苹果到底有多甜

阿克苏红旗坡冰糖心苹果获得的荣誉

1.每个冰糖心苹果均来自红旗坡农场基地，保证“血统”纯正。
2.每个冰糖心苹果直径都在80毫米以上。
3.洛报购时惠商城源头采购，从采摘到配送全程监督，保证质

量，坚持正品。

洛报购时惠商城对读者郑重承诺
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