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□洛报融媒记者 贾臻 通讯员
张会娟

日前，第七届老雒阳浆面条

民间高手大赛和洛阳“地方名吃”

烹饪技能竞赛逐一举行，颇具特

色的洛阳美食吸引了不少美食爱

好者关注。

近年，我市大力推动特色餐

饮发展，印发《关于加快洛阳特色

餐饮传承与高质量发展的意见》，

通过《关于促进洛阳特色餐饮发

展的决定》，组织开展“名菜”“名

吃”“名厨”“名店”评选，深入挖掘

传统烹饪技艺和餐饮文化。如何

更好地打造地方特色餐饮品牌？

如何通过“小吃经济”活跃消费市

场？日前，记者进行探访。

新潮吃法频出圈

“老板，我们前面还有几桌？”

“预计等10分钟就到你们了。”10

月30日晚上6点，位于状元红路

的某原创酸浆牛肉火锅店门口，

不少食客在排队等号。

“我们的招牌是酸浆牛肉火

锅，很多外地游客慕名而来。”说

起销售成绩单，该火锅店负责人

难掩喜悦之情。该菜品以牛肉

汤、火锅、浆面条等3种美食融合

创新，收割了很多年轻粉丝，就餐

高峰时间一座难求。

“这道菜品很有特色，又融入

了年轻人喜欢的火锅元素，汤底

酸香爽口，非常好吃，来对了！”美

食爱好者赵菲专门从成都过来打

卡，对此赞不绝口。

去年以来，围绕特色小吃发

展，我市先后组织开展了多项餐

饮活动，“洛阳味道”特色餐饮活

动评选出了牛肉汤、酸浆火锅、洛

阳酱卤等十大名吃，鼓励老雒阳

浆面条、王老三烧鸡等高质量打

造洛阳小吃连锁品牌，举办第七

届老雒阳浆面条民间高手大赛和

洛阳“地方名吃”烹饪技能竞赛等

特色餐饮赛事，促进餐饮业与其他

行业在年轻化消费方面深度互动。

“味蕾游”带火“小吃经济”

从淄博烧烤到天水麻辣烫，

地方特色美食带动商文旅融合发

展的案例频频出现，“美食市集”

“味蕾游”等成为热词，带火了“小

吃经济”。

今年8月，2024“洛阳味道”

国潮美食节吸引了30多家餐饮

机构亮相现场，牡丹燕菜、浆面

条、焦炸丸子、黄河大鲤鱼、酸浆

火锅、偃师银条等“洛阳味道”各

领风骚。数据显示，为期3天的

“洛阳味道”国潮美食节吸引了2

万余人次参与，现场售卖和直播

带货销售额超200万元。

“啥好吃”“去哪儿吃”……许

多游客都会提前搜索“当地特色

美食”“不可错过的美食打卡地”，

“味蕾游”成为影响城市旅游竞争

力的关键要素。为此，我市在“小

吃经济”发展上频频发力。

打造美食品牌体验区。支持

老城十字街、西工小街、洛城中街

等美食街区创建餐饮标准示范

街，鼓励非遗、老字号餐饮企业到

特色美食街区开设分店。

美食与文旅融合发展。西工

小街开展“花开时节游小街”活

动，将牡丹文化和特色美食融为

一体；举办沉浸式国潮演艺、音

乐拾光季、漫时光音乐会等文娱

活动。

打造风格各异的消费场景。
广州市场步行街打造具有民国时

期广州风格特色的建筑景观，丰

富市民和游客消费体验；西工小

街突出西工饭庄、小街天府等龙

头带动作用，丰富小吃业态；龙祥

美食街突出种类多、价格实惠特

点；延安路突出本土咖啡、甜品等

特色，吸引年轻人聚集消费。

美食与文旅融合
活跃消费市场

2024年被商务部定为“消费

促进年”，餐饮消费作为服务消费

的重要组成部分备受各界关注。

此前，商务部等9部门联合印发

《关于促进餐饮业高质量发展的

指导意见》，提出从创新餐饮消费

场景、增强餐饮业发展动能等方

面推动服务消费向高质量发展。

“深度挖掘并打造‘洛阳味

道’品牌，讲好‘洛阳菜’故事。”市

商务局相关负责人说，今年以来，

我市先后推出标志性菜品20道，

开展特色餐饮促消费活动超过20

场，针对洛阳特色小吃加强食材

监管，鼓励企业结合消费者口味

需求，开发新口味、新品种小吃。

后续，我市将通过举办美食

节、烹饪大赛等多种形式，加大

“洛阳味道”和知名餐饮品牌培育

力度；充分发挥自身丰富的历史

文化遗产和独特的民俗风情等优

势，积极打造商文旅深度联动、跨

界融合的消费场景，以更优的消

费供给和更好的消费体验带动消

费提质升级。

“小吃经济”带火消费市场

□洛报融媒记者 李岚 通讯员
杨峰 孙晓东

近日，记者从市市场监管局

获悉，该局指导西工区市场监管

局、市餐饮与饭店行业协会联合，

组织开展餐饮环节原料和加工制

作方式公开、食品添加剂减量及

自觉抵制非法添加非食用物质承

诺活动。

西工区作为我市首个试点的

城市区，活动覆盖辖区所有餐饮服

务单位。活动当日，38家大中型

餐饮单位、连锁餐饮企业及网络

餐饮服务经营者代表参加，并现

场签订餐饮环节食品添加剂减量

及自觉抵制非法添加非食用物质

承诺书，承诺内容主要包括——

依法诚信合规经营，保证食

品安全；严格落实主体责任，及时

发现和消除食品安全隐患；严格

餐饮服务风险管控管理，不得虚

假宣传、欺骗消费者，提供安全、

健康的食品。

自觉落实食品添加剂减量，

严格制定和落实添加剂使用管理

制度，合理、合规使用食品添加

剂，自愿减少食品添加剂使用剂

量和使用品种，非必要不使用食

品添加剂，杜绝超范围、超限量使

用食品添加剂行为，加强添加剂

使用管理培训和自查自纠。

自觉抵制非法添加非食用物

质，严格执行食品添加剂进货查

验、记录制度，不得购入标识不规

范、来源不明的食品添加剂，严格

遵守相关法律法规规定，杜绝在

食品制售过程中使用食品添加剂

以外的任何化学物质和其他可能

危害人体健康的物质。

我市进一步规范餐饮环节食品经营行为，组织试点餐饮单位签订承诺书

公开原料和加工方式 自觉抵制非法添加

小街天府人气旺 （资料图片）


