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我市家装厨卫产品“焕新”活动已带动消费超2700万元

补贴申请“不复杂”收旧服务“很省心”

□洛报融媒记者 贾臻 通讯员 乔安新

“沙发有按摩功能”“智能晾衣架手一触即

停”……近日，随着洛阳家装厨卫产品“焕新”活动

的开展，不少消费者或是计划换智能马桶，或是添

置烘干机，消费市场活力满满。

4日16时，在西工区某家居市场，各类智能家

居产品令人眼前一亮，店员为消费者细心讲解补贴

政策：按照产品支付价格的15%享受事后补贴，单

件补贴金额最高不超过1500元。

“换上时尚又舒适的新沙发，太舒服了；商

家还帮忙处理旧沙发，很省心！”谈及参与2024

年洛阳市家装厨卫产品“焕新”活动，家住西工

区天成一品小区的市民王丽莉感慨地说，活动

不仅价格优惠，商家还提供免费上门测量和设

计服务。

王丽莉说，除去补贴，商家还推出资源让利的

叠加，“申请流程并不复杂，完成支付后按步骤逐条

填写即可，旧沙发的回收也不用操心，很方便”。

消费端的良好感受，源自政策端的发力。为

满足消费者多元化的消费需求，自10月 25日

起，我市家装厨卫产品“焕新”活动补贴品类“扩

容”：家装卫浴类包括扫地机、智能门锁、淋浴器、

智能窗帘、智能晾衣架、沙发、餐桌餐椅、成品衣

柜、成品浴室柜、茶几、门、马桶、浴霸、烘干机、空

气净化器，智能厨具类包括净水机、蒸烤箱、微波

炉、洗碗机、消毒柜、破壁机、电饭煲、电压力锅，

适老化类包括床、床垫、轮椅、助听器等，共计3类

27种产品。

线上活动同样带动了消费。居然之家通过

小程序“洞窝”开展线上“以旧换新”活动，每名消

费者最高补贴500元。消费者进入“以旧换新”

页面后，填写并提交旧物信息，系统进行旧物审

核后发放“以旧换新”消费券，可在购买新产品时

使用。

在消费品“焕新”政策刺激下，家居家装行业

也迎来换新热潮。截至目前，全市申领家装厨卫

产品“焕新”补贴6159份，预计补贴397.43万元，

带动消费2743.25万元。

针对消费者“焕新”去旧遇到的搬运难题，记者

走访市场了解到，一部分家居品牌推出了收旧服

务，消费者也可通过线下的二手回收商或线上的闲

鱼等平台处理旧物，以此降低换新成本。

市商务局相关负责人表示，后续，我市将鼓

励并支持企业和品牌销售商推出收旧服务；开

展叠加促销活动，引导企业推出家居“焕新”套

餐；组织企业进社区、进农村，延伸服务链条，让

实惠真正惠及消费者，持续释放家装厨卫市场

消费潜力。

□洛报融媒记者 吕百营 通讯员 武雅倩

儿时充满麦香味的石磨面粉，您有多久

没有吃到了？

选麦、清洗、甩干、脱粒、磨麦……在偃

师区山化镇王窑村的面粉加工车间，面粉麦

香扑鼻，工人们忙着将面粉装袋，等待收购

商上门来收。机器的金属外壳内，“工作”的

是传统式石磨。

这里产出的面粉每斤3.6元，高于普通

面粉市场价，仍有不少消费者愿意买单。“小

麦能够‘涨身价’，正是传统石磨工艺的功

劳。”王窑村党支部书记王育明告诉我们，过

去，村民种的麦子卖不上价，现在将小麦加

工成石磨面粉，不仅能实现小麦增值，还能

提升产品竞争力。

眼前这些，是王育明“爱折腾”的结果。

王育明早年出外打拼，2020年回村担

任村党支部书记。他说，王窑村曾是软弱涣

散村，面临集体经济弱、公信力不足等问题，

后来借助“三清两建”化解不少村内矛盾、厘

清了集体资产。在情况好转后，他又有了发

展乡村产业的想法，石磨面粉加工正是他为

王窑村找的路子，“村里资源少，只有种植的

2000亩小麦可以利用”。

随着时代的发展，传统石磨工艺早已

被生产效率更高的钢磨工艺取代。不过，

在王育明看来，相较后者，传统石磨面粉有

自身的核心竞争力。王育明介绍，钢磨机

器每分钟转 800 转，而石磨机器仅有 23

转。石磨这种低速研磨、低温加工的方

式，不会破坏小麦中的营养物质，能够保

留小麦的香味，还能让粉质细腻均匀，口感

更佳。

“更重要的是，石磨面粉能够唤起不少

人的儿时记忆。”王育明补充道，面食作为中

国人尤其是北方人的重要食材之一，口感更

佳的石磨面粉能更好地满足人的口腹之欲

和情感寄托。这也正是他选择用传统式石

磨加工面粉的重要原因。

今年，王窑村利用盘活的旧校舍等闲置

资源引进小麦深加工设备，并从种粮户那儿

收购小麦。“村里收的价格比市场价高10%

左右，大家都愿意把粮卖给村里。”村民王少

强说。

粮食是民生之源，容不得丝毫马虎。

王育明介绍，选种时，他们会对麦子的农药

使用等数据进行检测，确保面粉品质。今

年10月，王窑村产出第一批石磨面粉。为

检验石磨面粉的品质，王窑村“两委”将石磨

面粉加工成馒头，邀请村民品尝。在得到大

家的认可后，王育明坚定了发展石磨面粉产

业的想法。

“当今，电商能够精准获取客户。”王育

明说，为让村里的石磨面粉香“飘”更远，

他鼓励党员干部、群众通过网络传播相关

信息。

没过多久，就吸引了不少电商来了解产

品情况。“我品尝过用村里的石磨面粉制作

的食品，品质不错，我打算先购买6000斤，

试试效果。”前来考察的电商张刚说。

借助石磨工艺，王窑村村集体能通过闲

置校舍租金、面粉收益来增收，村民能以较

高的小麦收购价来增收，消费者则能吃到口

感更佳的面食，实现了三方受益。

小麦变石磨面粉，“变身增值”之旅才刚

刚开始。王育明表示，接下来，他们将结合引

进的馒头、挂面等面食加工设备，开发多元化

产品，打造夏都粮“芯”特色品牌，让王窑面粉

千里飘香。

石磨悠悠面粉香
“磨”出乡村增收路

电话：13721666951
地址：西工区中州路与宫隅路交叉口向东50米

大骨面 肉酱拌面 爽口凉面

特色美食登报热线：
60873688

广
告

电话：15290571831
地址：瀍河区启明东路与三川大道交叉路口西南角

另有精美凉菜、炒菜、酸浆火锅、绝味烧烤

地标美食 登报热线：
60873688

广
告


