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洛阳·资讯A12

今日天气今日天气

多云转阴天
偏东风2级～3级

4℃～12℃

使用燃气，安全第一

□童志江

冬季是使用燃气的高峰季

节，也是燃气安全事故的高发

季，洛阳新奥华油燃气有限公司

提醒用户注意：环境通风、器具合

格、定期检查、正确处置，及时消

除户内燃气安全隐患。以下为常

见的户内燃气安全隐患及整改

措施。

●户内管道和燃气表被密
封，不能自然通风，不便于检查
和维修

整改措施：选择百叶窗式柜
门或在柜子上开孔，保证足够通
风，并便于拆装维修。

●私改燃气管道
1. 为了让室内美观，私改燃

气管道。
2. 为了增加燃气设施，自行

增设三通延长管线。
整改措施：如 果 需 改 装 燃

气 管 道 ，须 向 燃 气 公 司 申 请
（拨 打 95158），由 专 业 队 伍 施
工，用户不得擅自改装或私接
燃气管道。

●燃具隐患
1.燃气热水器和灶具达到报

废年限（正常使用寿命是8年）。
2.燃气热水器（壁挂炉）未加

装烟道或烟道未伸到室外。
3.燃气灶具没有熄火保护装

置（带熄火保护装置的灶具为双
针头）。

整改措施：
1.灶具和热水器达到报废年

限后立即更换。
2. 安装使用强排式热水器，

必须加装烟道，烟道必须伸到室
外。用户需要加装烟道服务，请
拨打新奥燃气 24 小时服务热线
95158。

3.购买带有熄火保护装置的
燃气灶具。

重要提示：如果您已收到燃

气公司发的隐患整改通知单，请

您按要求及时整改，逾期不改，燃

气公司将依据《河南省城镇燃气

管理办法》《洛阳市城市管理局关

于加强燃气用户使用安全的通

知》规定对存在安全隐患的用户

采取停（限）气措施。需要燃气公

司上门配合整改的用户请拨打

95158。

消除户内燃气安全隐患 保障燃气安全
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体彩“七星彩”第24134期开奖公告
中奖号码：1 3 9 8 8 8 10
奖 等

一等奖

二等奖

三等奖

全国中奖注数

0注

20注

40注

单注奖金

0元

284856元

3000元

玩法

排列3

排列5

中奖号码

471

47116

全国中奖注数

直选

组选3

组选6

49注

10051注

0注

51190注

单注奖金

1040元

0元

173元

10万元

体彩“排列3、排列5”第24313期开奖公告

彩票数据均来源于网络，
以实际开奖信息为准

□洛报融媒记者 周欣然 通讯
员 郭铭博

昨日14时，市气象局发布重

要天气报告：受低槽和较强冷空

气共同影响，23日夜里至27日，

我市将有一次降水、大风和强降

温天气过程。

23日夜里至24日，全市有

小雨，高海拔山区雨夹雪转中

雪。受冷空气影响，24日夜里至

27日，全市西北风4级~5级，阵

风 7 级~8 级，气温逐步下降。

27日全市大部分地区气温下降

6℃~8℃，局地超过 10℃，27

日早晨最低气温-3℃~-1℃，

山区-6℃~-4℃。

最近几天天气预报
今日：多云转阴天，部分地区有

小雨或零星小雨，高海拔山区有雨夹
雪，偏东风2级～3级，气温4℃～12℃。

明日：阴天有小雨，高海拔山
区雨夹雪转中雪，偏东风2级～3级
转西北风4级左右，气温5℃～10℃。

25日（周一）：多云转晴天，
西北风 4 级～5 级，阵风 6 级～7
级，气温3℃～10℃。

26日（周二）：晴天间多云，
西北风 4 级～5 级，阵风 7 级～8
级，气温-1℃～12℃。

27日（周三）：晴天间多云，西
北风4级左右，气温-1℃～11℃。

28日（周四）：晴天间多云，
气温2℃～14℃。

29日（周五）：晴天间多云，
气温3℃～11℃。

□洛报融媒记者 刘嘉仪 通讯
员 岳媛

小雪到，腌菜忙。昨日上午，

涧西区洛铜社区邀请辖区腌菜达

人向居民传授腌冬菜的技巧，进

一步弘扬传统文化，增进社区邻

里情谊。

59岁的任素敏是洛铜社区

有名的腌菜达人，每年这个时候，

她都会在家里制作各种腌菜，她

腌制的萝卜条香辣脆爽，受到很

多邻居的好评。

这次任素敏受邀教学，吸引

不少居民到场学习，社区工作人

员还架起了直播设备，让不方便

出门的居民在线学习。居民们一

致表示，这样的活动既接地气又

实用，让大家切实感受到了社区

大家庭的温暖。

任素敏说，她的腌萝卜条做

法是从一个专门从事腌菜生意的

亲戚那里学到的，她做的属于香

辣口味，如果不能吃辣，可以根据

自己的口味对配料进行调整。

食材：10 斤萝卜、2 斤白糖、
1.5斤白醋、半斤食盐、半斤生抽、
1 斤米酒、半斤干红辣椒、2 把花
椒、五六片香叶、半斤食用油。

做法：将萝卜切成条装盆，放

食盐拌匀，放置 10 个小时以上，
把腌出来的水倒掉。

把白糖、白醋、生抽、米酒一
起倒入锅中熬料汁，料汁沸腾关
火，放凉备用。

把食用油烧热，依次放入花
椒、香叶、干红辣椒，炒香关火，炒
好的料油放凉备用。

把萝卜条与料汁、料油混合
拌匀，根据自己的口味放入适
量 味 精 ，腌 制 三 四 天 即 可 食
用。需要注意的是，料汁和料
油 必 须 凉 透 后 再 与 萝 卜 条 混
合，这样萝卜条才能保持脆爽
的口感。

小雪到，腌菜忙
萝卜条咋腌制？社区达人现场教

●昨日，洛阳市 2024 年度

“11·22”诚信日宣传活动启动。本

次活动以“诚满洛阳 信享未来”为

主题，由市委宣传部、市发展改革

委主办，旨在深化“诚信洛阳”建

设，在全社会营造“褒扬诚信、惩戒

失信”的良好氛围，助推全市社会

信用环境、营商环境持续优化。河

南路星工程管理有限公司等5家

企业被授予“洛阳市文明实践志愿

服务队”称号。 （陈曦）

●昨日，洛龙公安分局定鼎

门警务室、定鼎门社区联合辖区

交警、爱心企业，开展社区“手”护

计划，为 50名环卫工人送去手

套、围巾等保暖物品，并普及交通

安全、反诈等知识。 （魏巍）

我市将有一次降水、大风和强降温天气过程

短讯


